Nota de prensa

[CORREO ELECTRONICO)|

GABINETE DE PRENSA

MINISTERIO
DE AGRICULTURA, ALIMENTACION
Y MEDIO AMBIENTE

Hoy. en la presentacion de la norma del ibérico al sector de la distribucion v
detallistas de la carne

Fernando Burgaz resalta la eficacia de la
nueva norma del ibérico que refleja todas las
realidades productivas existentes en el
sector

= Subraya las mejoras que incorpora para la trazabilidad, etiquetado y
presentacion de productos tan emblematicos como los del cerdo
ibérico

= Destaca el importante papel de la distribucion “para explicar a los
consumidores las distintas menciones empleadas para identificar las
diversas categorias de los productos regulados por esta norma

» Sefiala que la elaboraciéon de la norma ha sido fruto de un largo
proceso basado en la colaboracion y el dialogo entre las
Administraciones autonémicas y las asociaciones representativas
del sector

= El encuentro de hoy supone el inicio de una serie de actividades que
se van a llevar a cabo para formar a todos los agentes del sector, asi
como a los consumidores y la restauracion

26 de febrero de 2014. El director general de la Industria Alimentaria del
Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente, Fernando Burgaz, ha
subrayado hoy la capacidad de la recientemente aprobada noma de calidad para
la carne, el jamon, la paleta y la cafa ibérica, para reflejar todas las realidades
productivas existentes en el sector ibérico. Igualmente ha destacado su vocacién
de impulsar la conservacion de la raza ibérica y del sistema productivo
desarrollado en torno a la dehesa.

Burgaz, junto con representantes de la Asociacion Interprofesional del Cerdo
Ibérico (ASICI), ha presentado hoy a los responsables de la principales
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empresas de la moderna distribucién y de la Confederacién de detallistas de la
carne, las grandes lineas de la norma del ibérico aprobada el pasado mes de
enero, “cuya publicacion culmind los trabajos llevados a cabo para mejorar la
produccion, elaboracion y comercializacion de productos tan emblematicos
como los del cerdo ibérico” ha indicado el director general.

Una norma, ha afiadido Burgaz, “que es fruto de un largo proceso basado en la
colaboracion y el dialogo entre Administraciones autonémicas y las asociaciones
representativas del sector”.

Durante la reunién de trabajo se han explicado los distintos objetivos de la
norma, centrados especialmente en evitar la pérdida del nivel de pureza ibérica
de la cabafia, equilibrar las cargas ganaderas con la capacidad de las dehesas,
o reforzar los controles de certificacion y el cumplimiento de los criterios sobre
edad y peso de sacrificio.

También se han planteado como finalidades de la nueva normativa el regular de
forma mas exigente de los tiempos de curacién y los pesos minimos del
producto terminado ibérico para obtener productos de mas calidad, y evitar la
confusion del consumidor en cuanto a denominaciones al clarificar el etiquetado
de los productos.

En la revisién del contenido, se ha hecho especial énfasis en los temas de
mayor interés para los representantes de la distribucion como la trazabilidad, el
etiquetado, o la presentacion y publicidad, y se ha destacado el importante
papel de la distribucion para explicar a los consumidores las distintas menciones
empleadas para identificar las diversas categorias de los productos regulados
por esta norma de calidad.

TRAZABILIDAD

El Ministerio y ASICI han explicado como se refuerza el sistema de trazabilidad del
autocontrol de los operadores, al establecer la obligacion de colocar en el propio
matadero a jamones Yy paletas, un precinto inviolable de distinto color para cada
denominacion de venta, que permitiré identificar el sistema de cria y alimentacion
del animal, asi como el factor racial. Los colores son: negro para “bellota 100%
ibérico”, rojo para “bellota ibérico”, verde para “cebo de campo ibérico” y blanco
para “cebo ibérico”.
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Estos precintos incluirdn de forma indeleble y perfectamente legible una
numeracion individual y Unica de la pieza que se correlacione con la canal o0 media
canal de que proceda dentro del lote de sacrificio y se mantendran, en las piezas en
todo momento, incluidos puntos de venta y establecimiento de hosteleria y
restauracion.

ETIQUETADO Y PRESENTACION

Para la comercializacion de los productos, se ha explicado, se hace una firme
apuesta por la mejora de la informacion al consumidor en el etiquetado,
especialmente en lo referente a la denominacion de venta y la indicacién del
tanto por ciento racial junto a ella. También sera obligatorio utilizar la
denominacion de venta completa, situada en lugar destacado junto a la marca
comercial y utilizando en todos sus términos el mismo tipo de letra, tamafio,
grosor y color.

Se simplifican las denominaciones de venta, en funcidén de la alimentacion y
manejo, al pasar de las cuatro opciones anteriores (de bellota 0 montanera, de
recebo, de cebo de campo y de cebo) a las tres actuales: “de bellota”, “de cebo
de campo” y “de cebo”. Se elimina la designacion recebo. En el etiquetado se
establece la obligatoriedad de indicar el tanto por ciento de raza ibérica, en la
propia denominacién de venta cuando se trate de animales 100% ibérico, y en
lugar destacado de la misma en los demas casos.

Se limita la utilizacion en publicidad y etiquetado de términos que puedan inducir
a error al consumidor. Se reservan exclusivamente para productos con derecho
al uso de la designacion “de bellota”, los nombres, logotipos, imagenes,
simbolos, 0 menciones facultativas que evoquen o hagan alusiéon a algun
aspecto relacionado o referido con la bellota o la dehesa. En particular la
mencion “pata negra” solo se podra utilizar en productos de bellota 100%
ibéricos.

Este acto es el inicio de una serie de actividades que se van a realizar para
formar a todos los agentes del sector, tanto de la industria como de la
distribucién, sin olvidar el eslabén al que va dirigido finalmente los productos de
esta norma que son los consumidores y los establecimientos de restauracion.
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