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A. INFORMACION TECNICA

1. OBJETIVOS DEL PROGRAMA

El objetivo nacional contemplado para este programa para la reduccion de la Salmonella
enteritidis y Salmonella typhimurium, incluyendo las cepas monofdsicas de Salmonella
typhimurium con férmula antigénica 1,4,[5],12:i:-, en los pollos de engorde consistirda en la
reduccién al 1% o menos, del porcentaje maximo de manadas de pollos de engorde positivas

respecto a los serotipos anteriores.

Definicion de positivo

Una manada de pollos de engorde se considerara positiva a los efectos de la verificacién de la
consecucion del objetivo comunitario cuando:

a) se haya detectado en la manada la presencia de la Salmonella enteritidis y/o la

Salmonella typhimurium (excepto las cepas vacunales) o

b) cuando en la manada se hayan detectado antimicrobianos o inhibidores de crecimiento
bacteriano.

Las manadas positivas se contaran una sola vez por tanda, independientemente del nimero de
operaciones de muestreo y ensayo, y solo se informara de ellas en el afio del primer muestreo

positivo.

Medidas en caso que se detecte un caso positivo
Si se detecta Salmonella spp., se debe realizar el serotipado de las muestras por el Laboratorio
Nacional de Referencia o por un laboratorio oficial o de autocontrol autorizado de una

comunidad autonoma.

En caso de detectarse alguno de los dos serotipos (S. enteritidis o S. typhimurium, incluyendo las
cepas monofasicas de Salmonella typhimurium con férmula antigénica 1,4,[5],12:i:,) en alguna
de las muestras, las autoridades competentes en materia de Sanidad Animal o los operadores
alimentarios adoptaran las medidas oportunas y seran al menos, las siguientes, cumpliendo con

lo determinado en el Reglamento (CE) N2 2160/2003:



1. En todas aquellas manadas de pollos de carne en las que se haya encontrado un
resultado positivo se realizard una investigacién epidemioldgica rigurosa para tratar de
identificar la causa de dicha positividad y detectar la fuente de la infeccién, de acuerdo
con la encuesta epidemioldgica que se adjunta en el programa. Cuando se considere
oportuno, podra realizarse una toma de muestras oficial de los alimentos para los

animales y/o del agua que se esté empleando en la explotacién o en esa manada.

http://www.mapama.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-

ganadera/modelodeencuestaepidemiologicasalmonella tcm7-444539.pdf

2. Se realizard un control riguroso de las medidas de bioseguridad de todas las manadas de
la explotacidn, de acuerdo con el protocolo orientativo de verificacion de las medidas de
bioseguridad en las explotaciones avicolas de pollos de carne, asi como la
correspondiente comprobacion de la correcta realizacién de autocontroles en esas
manadas.

3. No se producird ningin movimiento de pollos vivos hacia o a partir de ese local, salvo
autorizacion previa de salida con destino a su sacrificio o destruccion. El traslado de los
animales debera ir amparado por un documento sanitario a determinar por la autoridad
competente y cumplimentado por la misma, en el que se haran constar, al menos, el
numero de animales y los datos necesarios para la identificacién de la explotacién y del
transportista.

4. Llos productos procedentes de estas aves sélo se podran poner en el mercado para el
consumo humano de conformidad con la vigente normativa comunitaria sobre higiene
alimentaria y con la parte E del anexo Il del Reglamento (CE) n? 2160/2003. Cuando no
se destinen al consumo humano, esos productos deberan utilizarse o desecharse con
arreglo a lo dispuesto en el Reglamento (CE) n? 1069/2009, del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 21 de octubre de 2009, por el que se establecen las normas sanitarias
aplicables a los subproductos animales no destinados al consumo humano y se deroga el
R (CE) 1774/2002.

5. Tras la salida de las aves de la explotacidn se realizara una eficiente y completa limpieza

(incluida la retirada completa de la yacija y excrementos) y posterior desinfeccién,


http://www.mapama.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/modelodeencuestaepidemiologicasalmonella_tcm7-444539.pdf
http://www.mapama.gob.es/es/ganaderia/temas/sanidad-animal-higiene-ganadera/modelodeencuestaepidemiologicasalmonella_tcm7-444539.pdf

desinsectacion y desratizacidon. Se utilizardan en todas estas labores productos
debidamente autorizados y registrados para ese uso.

Transcurrido un tiempo adecuado desde la finalizacion de la desinfeccidon se procedera a
la toma de muestras ambientales con el objeto de verificar la eficacia de las labores de
limpieza y desinfeccion y la ausencia de Salmonella en el ambiente.

Las autoridades competentes auditaran la idoneidad de las medidas de limpieza y
desinfeccion aplicadas tras el vaciado de la nave, y autorizaran, en su caso, el llenado de
las instalaciones con nuevos animales.

Para considerar valida la limpieza y desinfeccidn realizada deberan tomarse un minimo
de 10 muestras (polvo, gamuzas, toallitas o sistemas de muestreo equivalentes) con
resultado negativo a Salmonella de varios puntos de la nave en la que estaba alojada la
manada. No se recomienda el uso de hisopos o escobillones porque la cantidad de
muestra recogida con los mismos es muy pequeiia.

Las muestras se podran combinar para la realizacidon de un unico cultivo.

Prohibicién de repoblacion durante los 12 dias posteriores a la realizacion de la limpieza,
desinfeccion, desratizacién y en su caso desinsectacién, pudiéndose realizar dicha
repoblacidn Unicamente si los andlisis ambientales realizados de acuerdo con lo indicado
en el programa, han sido satisfactorios, y han sido corregidas adecuadamente aquellas
medidas de bioseguridad insuficientes o deficientes a juicio de la autoridad competente.
No obstante, en aquellos casos en los que se disponga de dichos resultados analiticos
gue demuestren la eficacia de la limpieza y desinfeccion realizada, se podra reducir el

tiempo de espera hasta un minimo de 7 dias.

Las fechas de salida de las aves de la manada, realizacion de la desinfeccidon, toma de
muestras ambientales y repoblacién deberdn ser comunicadas a las autoridades
competentes, debiendo quedar constancia registrada de todos estos procesos ya que
podrd ser requerida en su caso por las autoridades competentes. Tanto el vaciado
sanitario de la nave que aloja la manada positiva, (y cuando proceda el sacrificio o

destrucciéon de la manada) como la repoblacidn se realizardn bajo supervision oficial.



8. Si se estima necesario, podrd solicitarse el resultado del analisis laboratorial
correspondiente del trabajador/es al cuidado de los animales para determinar la

presencia de posibles portadores de Salmonella spp.

Si por el contrario se identifica un serotipo no objeto del programa de control se tomaran las

siguientes medidas:

1. Se realizara una investigacién epidemioldgica rigurosa para tratar de identificar la causa
de dicha positividad y detectar la fuente de la infeccidn. Cuando se considere oportuno,
podran realizarse una toma de muestras oficial de los alimentos para los animales y/o
del agua que se esté empleando en la explotacion o en la manada positiva.

2. Control riguroso de las medidas de bioseguridad de todas las manadas de la explotacion,
de acuerdo con el protocolo orientativo de verificacion de las medidas de bioseguridad

en las explotaciones avicolas de pollos de engorde.

2. AREA DE APLICACION

El programa se aplicara en todo el territorio del Reino de Espafia.
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3. MANADAS SUJETAS AL PROGRAMA
Se aplicara en todas las explotaciones de pollos de carne del género Gallus gallus que se

destinen a comercializacidon con destino a sacrificio.

En las explotaciones de pollos de carne que realicen suministro directo por parte del productor
de pequeiias cantidades de productos primarios al consumidor final o a establecimientos locales

de venta al por menor que abastecen directamente de productos primarios al consumidor final;



las autoridades competentes de las Comunidades Autdnomas, estableceran un programa de
autocontroles y llevardn a cabo las actuaciones necesarias para garantizar el control y vigilancia

de salmonelosis de importancia para la salud publica.

Este programa no se aplicard a las explotaciones que producen productos primarios destinados

al autoconsumo (para uso doméstico privado).

Las explotaciones en las que se aplicarad el Programa estaran autorizadas y registradas por las

autoridades competentes.

A efectos del Programa se considerara como unidad epidemiolégica la manada de aves,
definida como todas las aves criadas para la produccién de carne, que tengan el mismo estatuto
sanitario y se encuentren en las mismas instalaciones o en el mismo recinto y que constituyan
una Unica unidad epidemioldgica; en el caso de aves estabuladas, esto incluird a todas las aves
gue compartan la misma cubicacion de aire, de acuerdo con el apartado b) del punto 3 del
articulo 2 del Reglamento (CE) N2 2160/2003.

Las manadas de pollos de carne deberan tener una identificacion individual. Para identificar las
manadas dentro de una explotacion se utilizard el cdédigo REGA, una letra mayuscula
correspondiente a la nave (esta letra debe estar escrita en la puerta de entrada de la nave) y la

fecha de entrada de las aves en esa nave, con formato mmaaaa.

REGA+ NAVE (LETRA MAYUSCULA)+ FECHA ENTRADA AVES (mmaaaa)

4. NOTIFICACION DE LA DETECCION DE LAS SEROVARIEDADES OBJETIVO

Toda persona, fisica o juridica, y en especial los veterinarios, deberan notificar a las autoridades
competentes los casos, confirmados o sospechosos de salmonella, tanto si estan relacionados o
no, con actuaciones en el marco de los programas nacionales de control de salmonella. Por
tanto, todos aquellos resultados confirmados o sospechosos de muestras que los operadores
tomen y analicen fuera del marco de los PNCS, también deben ser comunicados de igual modo

gue si pertenecieran a los PNCS.



En caso de aislamientos de Salmonella spp. en las muestras tomadas en los controles por parte
del operador, los laboratorios deberan serotipar para, al menos, poder discernir entre los
serotipos objeto de control de este programa y otros serotipos de Salmonella spp. El serotipado,
lo podra hacer el propio laboratorio o mandarlo a serotipar a otro laboratorio, autorizado en el
marco de los PNCS, tal y como se describe en el punto 10 de este programa. Tanto si la serotipia
es positiva a los serotipos objeto de control, como a cualquier otro serotipo, o no puede
descartarse la presencia de los mismos y la muestra inicial se tomdé en un autocontrol, se
comunicard a la autoridad competente lo antes posible y siempre dentro de las 48 horas
posteriores a conocerse los resultados de los andlisis, al menos, por el laboratorio y por el
propietario de la explotacion.

A partir del momento en que el operador sepa de la existencia de un positivo, serd responsable
de tomar las medidas oportunas, que vienen recogidas en este programa para casos de
deteccion de serotipos de Salmonella objeto de control en el programa. La Autoridad
Competente podra realizar un analisis de confirmacién de forma excepcional y si lo considera

oportuno.

Es obligatoria la grabacion de todos los resultados de los autocontroles en la Aplicacién
Informatica desarrollada al efecto para comunicar los resultados por parte de los laboratorios
autorizados, sin perjuicio de lo establecido en el apartado anterior.

Para garantizar una adecuada trazabilidad de las muestras tomadas tanto en autocontroles
como en controles oficiales y a efectos de asegurar un adecuado tratamiento informatico de los
datos de muestreo de este programa, las manadas muestreadas se identificaran tal y como se
especifica en el punto 3 de este programa.

La Autoridad Competente del servicio de ganaderia y de Salud Publica mantendra entre ambas

una adecuada informacién de los resultados positivos

5. MEDIDAS DE BIOSEGURIDAD
En el marco de los controles oficiales junto con la toma de muestras se realizara una encuesta

de bioseguridad.



Las medidas de bioseguridad se verificaran una vez al afio siguiendo el protocolo de verificacion
de las medidas de bioseguridad al menos en todas las explotaciones avicolas de carne en las

que se realice el control oficial seglin este Programa

El control de estas medidas deberia ser realizado en el mismo momento que se realice la toma

de muestras oficial en dicha manada.

Los datos recopilados en todas las encuestas deben grabarse en la aplicacién informatica en el
apartado de Bioseguridad, independientemente de que se haya realizado toma de muestras

oficial o no.

En el caso de que en el curso de una inspeccion se observasen deficiencias importantes en la
bioseguridad, se pondra en conocimiento del titular de la explotacion, mediante levantamiento
de acta 6 notificacién por escrito, al menos por triplicado, ante el titular de la explotacién o su
representante legal o el responsable de los animales, en ésta se hardn constar todas las
deficiencias y el plazo otorgado para su correccién.

El veterinario oficial debe adoptar un enfoque proporcionado y progresivo en su actuacién,
destinada a hacer cumplir las normas y las medidas de bioseguridad.

La autoridad competente, en su caso, podrd hacer uso de las medidas establecidas en el
Capitulo 1V, del Titulo V, de la Ley 8/2003, de Sanidad animal. Todo ello sin perjuicio de otras
medidas o sanciones que en funcidén del tipo de deficiencia pudieran ser adoptadas en esa
manada o en toda la explotacién, y que podrian ir desde la inmovilizaciéon de la explotaciéon
hasta la pérdida de su autorizacidn sanitaria de funcionamiento.

Con objeto de poder verificar y valorar las medidas de bioseguridad en las explotaciones

avicolas de pollos de carne se realizara el siguiente protocolo orientativo:



PROTOCOLO ORIENTATIVO DE VERIFICACION DE LAS MEDIDAS DE BIOSEGURIDAD EN EXPLOTACIONES
AVICOLAS DE CARNE

ESPECIE: BROILERS Gallus gallus

FECHA DE REALIZACION:

N® Encuesta: !

*DATOS GENERALES DE LA EXPLOTACION:

N° CODIGO DE EXPLOTACION (ES+12digitos)
IDENTIFICACION DE LA NAVE/MANADA (REGA+ LETRA NAVE+FECHA ENTRADA (mmaaaa):

Nimero de semanas de
ESTADO PRODUCTIVO produccion
Engorde: o Vacio sanitario: ¢
CENSO DE LA EXPLOTACION (COMPLETA)
. . . y Nimero Censzo real (en momento
Capacidad Maxima Autorizada/Registrada manadas/naves actual)

NGMERO DE ANIMALES DE ESTA MANADA:
SISTEMA DE CRiA:

INTENSIVO | |EXTENSIVO | |

IDENTIFICACION ¥ FIRMA DEL VERIFICADOR: i
TITULAR O RESPONSABLE (CARGO) PRESENTE DURANTE LA VERIFICACION:

VETERINARIO DE LA EXPLOTACION:

Si [ No | Deficiente | Puntuacid
n

1. MEDIDAS GENERALES DE BIOSEGURIDAD

a) Vallado perimetral y puerta de enfrada en estado adecuado (3)

by Arco de desinfeccion y documentos de control periodico de mantenimiento del
arco (2)

¢) Vado de desinfeccién y documentos de control periddico del mantenimiento del
vado (1)

d) Equipo de desinfeccion sustitutivo en la entrada de la explotacion y documentos
de control periddico del mantenimiento del equipo de sustitucion (1)

e) “*No acceso al agua de aves silvestres y otros animales (X0 & x1))

f) Mantenimiento de instalaciones:

e Ausencia de malas hierbas en el entorno de las naves (1)

«  Perimetro de la nave en buen estado de conservacion y limpieza (1)

«  Limpieza y conservacion exterior de la propia nave (1)

g) Agua de bebida

«  Proviene de la red municipal, o sufre cloracion o tratamiento equivalente (1)

«  Existencia de analisis de agua periddicos y documentados (1)

h)  Funcionan adecuadamente las instalaciones de estanqueidad:

. ** Ventanas (x0 o x1)

+  **Tela pajarera (x0 ¢ x1)

«  Persianas de ventiladores (1)

«  Puertas de acceso cerradas (2)

e Otros accesos (1)

i) Sistema de retirada de estiércol periddico (3)

i) ** Hay un sistema adecuado de eliminacion de cadaveres (x0 ¢ x1)

k) Control de acceso a las naves de engorde:

« Libro de visitas debidamente cumplimentado (1)

« Acceso con vestimenta y equipos adecuados y limpios (1)

+ Ropa de trabajo para el personal, en buen estado de conservacion y limpieza
y personal aseado (1)




* Acceso alas naves mediante pediluvio/bandejas u otro método de
desinfeccion a la entrada, en buen estado (1)

I)  Los operarios estan técnicamente formado para su cometido, o existe un protocolo
de trabajo por escrito (2)

2.- ABASTECIMIENTO DE POLLITOS

+ ** Documentos sanitarios de movimiento oficial (x0 6 x1)

« ** Certificado de programa de control sanitario de los reproductores
origen de la manada (exentos de los 5 serotipos de Salmonella) (x0 6 x1)

* Analisis de Salmonella a la llegada de los pollos (6)

= Certificado de control de Saimonelia de cada lote en la sala de incubacion (3)

3.-PROTOCOLO DE CONTROL DE PIENSOS

a) Los silos de pienso estan cerrados (2)

b) Se realiza control de la contaminacion a través del pienso (documentado):

* Certificados de analisis periddicos del proveedor para detectar presencia de
Salmoneiia (3)

« Existe certificado del proveedor de piensos de que se emplean aditivos
autorizados (acidificantes ... ) en el pienso (3)

* Existe certificado del proveedor de piensos de que en su fabricacion se aplica
fratamiento témmico adecuado (4)

4.- PROTOCOLO DE LIMPIEZA, DESINFECCION y DESINSECTACION

a) “Existe y esta documentado mediante los registros correspondientes un
programa de limpieza, desinfeccion y desinsectacion de las instalaciones (x0
6 x1)

b) ** Se realizan y documentan analisis de eficacia del sistema de limpieza y
desinfeccion (x0 6 x1)

¢) Los operarios conocen el procedimiento y estan formados para aplicario (4)

d)y ** Se respeta el periodo de vacio sanitario por un tiempo minimo de 12 dias (7
dias si demuestra eficacia L+D) (x0 6 x1)

e) Existe y esta documentado un protocolo de limpieza y desinfeccion del utillaje y
vehiculos utilizados en la explotacion (4)

5.- PROTOCOLO DE CONTROL DE ROEDORES Y OTROS ANIMALES

a) Existe un plan de desratizacion documentado mediante los registros
comrespondientes v los utensilios y productos para llevario a cabo

«  Por medios propios (5)

« Mediante empresas capacitadas (7)

b) No existen agujeros en las instalaciones que permitan la entrada de roedores (6)

¢) Los pemos y gatos estan controlados (no acceso a la nave) (3)

6.- PROTOCOLO DE CONTROL DE USO DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS

a) *Existe y esta puesto al dia el Libro de Registro de Medicamentos de la
explotacion (x0 ¢ x1

7.- SUPERVISION VETERINARIA

a) *Existe un veterinario responsable de la supervision de la explotacion que
efectiia visitas y controles periddicos que quedan registrados (x0 6 x1)

8.- PRACTICAS DE MANEJO

a) ** Existe un Codigo de Buenas Practicas de Higiene y se esta aplicando de
forma adecuada (x0 6 x1)

b) * Sistema de manejo todo dentro-todo fuera (naves unilote) (x0 & x1))

9. AUTOCONTROLES

a) ** Dentro de las 3 semanas antes de su salida a matadero (x0 6 x1)

PUNTUACION OBTENIDA

OBSERVACIONES:

* Una encuesta por manada
** Requisitos excluyentes
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6. REQUERIMIENTOS MiNIMOS EN LOS AUTOCONTROLES

Todas las manadas de pollos de carne de todas las explotaciones objeto de este Programa seran
muestreadas dentro de un programa de autocontroles realizados a iniciativa del productor.
Todos los resultados de los analisis de las muestras deberan conocerse antes de que los
animales salgan para el matadero y notificarse adecuadamente, tal y como determina la
normativa vigente.

Los muestreos se llevaran a cabo de acuerdo con los requisitos minimos siguientes:

Zoonosis/Agente

zoonasico

Manadas de pollos de Fases de la produccion

carne destinados

al consumo humano

que debe cubrir la toma

de muestra

Salmonella de

importancia en Salud

Manadas de produccién de

carne

Pollos en las 3 semanas

previas al sacrificio

Publica (ST y SE)

La toma de muestras para los autocontroles en todas las manadas de la explotacion se efectuara
bajo la responsabilidad del titular de la explotacién y del veterinario responsable de la misma o
podra ser realizada por personal cualificado del laboratorio que realice los andlisis. El veterinario
responsable de la explotacidn supervisara que el protocolo de muestreo se realiza de acuerdo a

las condiciones establecidas en este Programa.

En aquellas manadas en las que se vaya a realizar un aclarado o despoblacién parcial, se debera
realizar un Autocontrol en las 3 semanas anteriores a la salida al matadero de los animales. En el
caso de, que en dicha manada se haya realizado ya un Autocontrol previo pero, el tiempo
transcurrido sea mayor de 3 semanas se debera repetir el autocontrol

La autoridad Competente puede autorizar el muestreo dentro de las 6 Ultimas semanas antes de
enviar las aves al matadero, en vez de en las 3 ultimas, en los siguientes casos:
- Pollos cuyo ciclo dure mas de 81 dias

- Broilers de produccion ecolégica de acuerdo con el Reglamento comunitario (CE) 889/2008.
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Excepcion muestrear todas las manadas de la explotacion por parte de operador

No obstante, la autoridad competente podra decidir que se someta a muestreo, como minimo,
a una manada de pollos de engorde por ciclo en explotaciones que cuenten con varias manadas
si:

a) se utiliza un sistema que garantice la entrada y la salida de todas las aves a un tiempo,

b) se utiliza idéntico sistema de manejo,

c) el suministro de pienso y agua es comun a todas las manadas,

d) como minimo durante seis ciclos, se ha sometido a todas las manadas de la explotacién a
pruebas de deteccién de la Salmonella spp. conforme a lo mencionado anteriormente y la
autoridad competente ha tomado muestras de todas las manadas de, como minimo, un ciclo, y
todos los resultados de las pruebas de deteccion de S. Enteritidis o S. Typhimurium han sido

negativos.

Desde que se empezaron a aplicar los PNCS en pollos de engorde en Espaia, no se ha aplicado
nunca esta excepciéon. Para los afios que cubre este programa, existe la posibilidad de aplicarla,
pero hasta que no se implemente el programa cada afo, no sabemos si el sector lo solicitard y

por tanto si la AC lo autorizara y se aplicara.

Grabacion de resultados en la aplicacion de autocontroles del ministerio

Los datos e informacion recogida en las explotaciones en las que se realice el autocontrol
(Anexo toma de muestras AUTOCONTROL), asi como los resultados de laboratorio se grabardn
en la aplicacion informatica del Programa nacional de control de Salmonella

https://servicio.mapama.gob.es/.

Los resultados de las muestras de ATC, asi como toda la informacién que las debe acompanar
tienen que estar grabados en la aplicacion de ATC, en el plazo mdximo de un mes desde la
obtencidn del resultado del analisis en el laboratorio, entendiendo que desde la fecha de toma
de muestras a la obtencién de resultados, el plazo medio serd de 15 dias, salvo excepciones.
Todos los datos del anexo de toma de muestras deben cumplimentarse adecuadamente, porque

si falta algun dato, las muestras no se podran grabar en la aplicacion.
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Todas aquellas muestras y datos referentes a la manadas muestreadas, que no estén grabados
en las aplicaciones del ministerio (control oficial y autocontrol), no tendran validez dentro del
marco de los PNCS.

No obstante lo anterior, siempre que haya un positivo a Salmonella, considerado de importancia

para la salud publica, se debe notificar tal y como se determina en los PNCS.

ANEXO TOMA DE MUESTRAS AUTOCONTROL EN EL MARCO DE PROGRAMA NACIONAL DE VIGILANCIA Y CONTROL DE
Salmonella

TIPO DE AUTOCONTROL

Rutinario Ambiental OCtros (pienso, agua, anfrimicrobiancs...)

FECHA TOMA DE MUESTRAS (dd'mm/aaaa)

IDENTIFICACION DE LA MANADA
REGA (ES + 12 digitoz) LETRA de la nave (maylsculas) FECHA ENTRADA AVES (mmiaaaa)

1. DATOS DE LA EXPLOTACION/ MANADA MUESTREADA

a) Identificacion de la explotacion (Codigo REGA)

b) Poblacidn avicola

Reproductoras ligeras 00 Reproductoras pesadas O Ponedoras O Pollos de came O Pavos engorde O Pavos reproductores O
c) Tipo de explotacion

Seleccion O Multiplicacion O Recria O Produccidn O
d) Tipo de produccion {sélo para rep ponedoras y pavos reproductores)

Suelo O Jaula O

2. DATOS DE LA MANADA MUESTREADA

N*® animales en manada muestreada en 1er. muestreo Edad de las aves muesireadas en 1er. muestreo (en semanas)

Realiza sistema TODO DENTRO/ TODO FUERA  S1 O NO O

3. DATOS DE LAS MUESTRAS
a) Tipo de especimen
Calzas O Heces frescas O Visceras O Meconio O Fondos de caja O Polve O Teallitas O Gamuza O Fienso O Agua O

Iy} Mumero de muestras

¢} Cantidad de muestra, (se especificard peso o volumen para cada tipo de muestra)

4. ADMINISTRACION DE MEDICAMENTOS
a) Vacunas frente a Salmonella 31 O NO O

Tipo vacuna
Inactiva [0
viva O

Nomibre comercial

M® dosis por ave

Edad (es) de vacunacion {en semanas)

b} Antimicrobianos
5l {si no ha finalizado & periodo de supresidn desde el fin de su aplicacién) O
MO {si han respetado pericdo de supresion desde fin de aplicacién) O

Principio activo

Fecha fin de aplicacion
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7. REQUISITOS MiNIMOS TOMA DE MUESTRAS EN AUTOCONTROLES Y CONTROLES OFICIALES
(De acuerdo con el punto 2.2 del anexo del Reglamento (EU) 200/2012)

La autoridad competente o el explotador de empresa alimentaria velaran por que el personal

encargado de recoger las muestras disponga de una formacién adecuada.

Para la toma de muestras se utilizardn como minimo dos pares de calzas. Las calzas se pondran
sobre las botas y se tomaran las muestras andando por la nave. Ademads, se deben tomar
medidas para evitar los efectos sobre la inhibicion del crecimiento bacteriano que puedan

producir los desinfectantes existentes en los pediluvios en las entradas de las naves.

Todas las calzas seran agrupadas y se consideraran una sola muestra.

Antes de ponerse las calzas, se humedecera su superficie con:

a) diluyentes de maxima recuperacion (0,8 % de cloruro sédico y 0,1 % de peptona en
agua desionizada estéril);

b) agua estéril;

c) o cualquier otro diluyente aprobado por el laboratorio nacional de referencia
contemplado en el articulo 11, apartado 3, del Reglamento (CE) n 0 2160/2003; o

d) se introduciran en el autoclave en un recipiente con diluyentes.
Para humedecer las calzas se vertera el liquido en su interior antes de ponérselas o se agitaran

en un recipiente de diluyente.

Se garantizard que todas las secciones de una nave queden representadas proporcionalmente
en el muestreo. Cada par de calzas debera abarcar aproximadamente el 50 % de la superficie de
la nave.

Cuando se termine el muestreo, se retiraran cuidadosamente las calzas para que no se
desprenda el material adherido. Se podra dar la vuelta a las calzas para retener el material en su

interior. Luego se colocardn en una bolsa o recipiente y se etiquetaran.
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La autoridad competente podra decidir aumentar el nimero minimo de muestras a fin de
garantizar un muestreo representativo en las evaluaciones caso por caso de los parametros
epidemioldgicos, como las condiciones de bioseguridad, la distribucion o el tamafio de la

manada.

En caso de manadas de pollos de engorde camperos, las muestras sélo se tomaran en el interior
de la nave.

En el caso de manadas que cuenten con menos de 100 pollos de engorde, para las que no se
puedan utilizar calzas porque no sea posible acceder a las naves, éstas pueden sustituirse por
muestras recogidas manualmente, para lo que las calzas se pondrdn en las manos cubiertas por
guantes y se frotardn contra superficies contaminadas con heces frescas o, en el caso de que
esto no sea factible, se recurrird a otras técnicas de muestreo de heces que sean adecuadas

para el fin perseguido.

La autoridad competente realizard las pruebas adicionales o controles documentales necesarios
para asegurarse de que los resultados no estan afectados por la presencia de antimicrobianos u

otras sustancias que inhiben la proliferacidn bacteriana.

Si no se detecta la presencia de Salmonella enteritidis y Salmonella typhimurium, pero si de
agentes antimicrobianos o de un efecto inhibitorio de la proliferacién bacteriana, la manada de
pollos de engorde se considerara infectada a los efectos del objetivo comunitario contemplados

en este programa.

Requisitos minimos de la toma de muestras oficial

La toma de muestras oficial se efectuard por parte del veterinario oficial, habilitado o
autorizado, y en determinadas ocasiones y bajo supervisiéon veterinaria por otro personal
autorizado y debidamente formado y cada afo en el 10% de las explotaciones que cuenten con
mas de 5000 aves se chequearda una manada como minimo en cada explotacion. En aquellas
CC.AA, que haya 10 explotaciones o menos, al menos se realizara el control oficial en una

explotacidn.

15



Dentro de los criterios de riesgo para elegir este 10% de explotaciones se tendran en cuenta los
siguientes:

a) En cuanto a las caracteristicas de las explotaciones:

- orientacion productiva

- dimensidn de la explotacidn (estratos de poblacién)

- densidad avicola provincial (medida, en este caso, por nimero de explotaciones)

b) En cuanto al historial de las explotaciones
- evolucion de los resultados obtenidos en los afios anteriores en las explotaciones
muestreadas.

- Priorizar aquellas explotaciones de las cuales no se tiene informacion

c) En cuanto a incumplimientos

- Priorizar estableciendo un riesgo mayor en aquellas explotaciones en las que se han detectado
incumplimientos no subsanados en las encuestas de bioseguridad, asi como en aquellas en las
gue se hayan obtenido resultados positivos.

La toma de muestras se efectuara dentro de las tres Ultimas semanas anteriores a la salida de

las aves con destino sacrificio.

Un muestreo efectuado por la autoridad competente en el programa de toma de muestras

oficial puede reemplazar a un muestreo realizado a iniciativa del operador (autocontrol).

Podran realizarse cuando se considere oportuno tomas de muestras oficiales de
pienso(alimentos para animales), agua de bebida, muestras ambientales para verificar la eficacia
de la limpieza y desinfeccidn, asi como otro tipo de muestras cuando asi se considere por las
autoridades competentes. La autoridad Competente puede decidir incrementar el nimero de
muestras para asegurar la representatividad del muestreo, en funcidon de pardmetros
epidemioldgicos, tales como las condiciones de bioseguridad, la distribucién o tamafio de Ila

manada.
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Los métodos utilizados para el examen de las muestras en el marco del programa.

A. Preparacion de las muestras en el laboratorio

a) Calzas absorbentes

- Se debera desembalar cuidadosamente la muestra (compuesta por los dos pares de calzas)
para evitar que se desprenda el material fecal adherido a ellas, y deberd sumergirse en 225 ml.
De agua de peptona tamponada que habra sido precalentada a temperatura ambiente. Si fuera
necesario se afiadird mds agua de peptona de tal forma que quede liquido libre alrededor de la
muestra para permitir la migracion de Salmonella.

- La muestra se agitard hasta su completa saturacion y se procedera al cultivo mediante el
método de deteccion detallado.

Para la preparacién de estas muestras puede tomarse ademas como guia la norma UNE-EN ISO
6887-6 de “Reglas especificas para la preparacién de muestras tomadas en la etapa de

produccién primaria”.

B. Identificacion de las muestras y resultados de los analisis

La muestra debe enviarse correctamente conservada e identificada. Se acompariara de una serie
de datos segun el modelo Anexo de toma de muestras. Existen dos modelos de anexo de toma
de muestras, uno para control oficial y otro para autocontroles, pues en el caso de
autocontroles, no es necesario recoger tanta informacién como en control oficial. En ambos
casos debe aparecer claramente visible, que las muestras entran dentro del marco de los PNCS,

para evitar confusiones con muestras privadas de la explotacién.

Estos anexos deben cumplimentarse en su totalidad, ya que todos los datos recogidos en ellos

son necesarios para la evaluacién de los PNCS.

Debe quedar una copia o un duplicado del anexo de toma de muestras en la explotacidn, que se
debe guardar conjuntamente con el boletin de resultados enviado por el laboratorio, para que
en la granja esté toda la documentacién relativa a las muestras (anexo de toma de muestras y

boletin de resultados). Esta documentacién debe estar a disposicidn de los servicios veterinarios

17



oficiales, en el momento de la realizacidén de los controles oficiales en el marco de los PNCS. La

documentacién exigida podra presentarse en papel o formato electrdnico.

Para garantizar una adecuada trazabilidad de las muestras, en los informes de resultados de los
analisis, debe registrarse, al menos la siguiente informacion:

1. Fecha en que se han tomado las muestras.

2. Identificacion de la manada de aves. Segun se describe en el punto 3 de este programa.

3. Poblacidn avicola (reproductoras, ponedoras, broiler, pavos de engorde o reproductores)

4. Muestras (especimen, numero y peso o volumen) que han llegado al laboratorio y forma en

gue se han mezclado para su andlisis.

En todos los boletines de resultados de analisis de muestras dentro de los PNCS, debe aparecer
la siguiente frase, clara y facilmente visible: al igual que en los anexos de toma de muestras.
“ESTAS MUESTRAS ENTRAN DENTRO DEL MARCO DE LOS PROGRAMAS NACIONALES DE
CONTROL DE SALMONELA”
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ANEXO TOMA DE MUESTRAS CONTROL OFICIAL EN EL MARCO DE PROGRAMA NACIONAL DE VIGILANCIA Y CONTROL DE
Salmonella

TIPO DE CONTROL

Rutinario Ambiental Confirmatoric Ofros (pienso, agua, anfrimicrobianos...)

FECHA TOMA DE MUESTRAS (dd/mm/aaaa)

IDENTIFICACION DE LA MANADA

REGA (ES + 12 digitos) LETRA de la nave (mayusculas) FECHA ENTRADA AVES (mm/aaaa)

1. DATOS DE LA EXPLOTACION

a) Identificacion de la explotacion (Cddigo REGA)

b) Datos del titular

c) Poblacion avicola

Reproductoras igeras O Reproductoras pesadas O Penederas O Pollos de came O Pavos engorde O Pavos reproductores O
d) Tipo de explotacion

Seleccion O Multiplicacién OO Reeria O Produccion O

e) Tipo de produccion

Ecolégice O Suele O Jaula O  Camperas O Extensive en gallinere O] Galliners con salida libre O Granja & aire fibre O Granja de cria en libertad O
f) Tamarnio de la explotacion
Mumero de aves en la Censo o capacdad maxima Mumero de naves en explotacion Niimero de manadas en la Niimero de ciclos de producgén por
explotacian en & registrada autorizada de la (independientemente de si estan llenas explotacidn en momento de muestreo nave y 3o
momento de muestres explotacion © vacias) i ¥

2. DATOS DE LA MANADA MUESTREADA

N® animales en manada muesireada Edad de las aves muestreadas (en semanas) Fecha esperada de Despoblacion o sacrificio

Realiza sistema TODO DENTRO / TODO FUERA slO NO O

3. DATOS DE LAS MUESTRAS
a) Tipo de especimen

Calzas O Heces frescas O Visceras O Meconic OO Fondeos de caa O Polve O Teallitas O Gamuza O Piense O Agua O

b) Namero de

c) Cantidad de muestra,(se especificara peso o volumen para cada tipo de muestra y siempre sera referide por unidad)

4. ADMINISTRACION DE MEDICAMENTOS

a) Vacunas frente a Salmonelia: s 0O No O b) Antimicrobianos
Tipo vacuna: 5l (si no han finalizado el periodo de supresidn desde &l fin de su aplicacion) O
Inactiva O NO (si han respetado periodo de supresion desde fin de aplicacidn) O
Viva o Principio active
Nombre comercia Nombre comercia
N® dosis por ave Nimero de dosis
Edad (es) de vacunacion (semanas), Fecha fin apli
5. PIENSOS
a) Procedencia del pienso utilizado: Elaboracién propia en expletacion O D= la misma integradora O De otra fabrica / explotacidn no relacionada O
De otre Estado miembro O Importado de pais no UE O Desconccide O
b} Utilizacion de aditives: Acidos organicos O Probisticos O Otros ifi
¢} Utilizacidn de tratamiento térmico 50 No O
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8. MEDIDAS IMPLEMENTADAS POR EL OPERADOR Y LA AC PARA ASEGURAR QUE CARNE
FRESCA DE AVES PROCEDENTES DE MANADAS INFECTADAS CON SE/ST CUMPLE LOS
CRITERIOS MICROBIOLOGICOS PERTINENTES DE LA UE (FILA DE 1.28 CAPITULO 1 DEL ANEXO |
DEL REGLAMENTO (CE) N2 2073/2005): AUSENCIA DE SE / ST EN 5 MUESTRAS DE 25 G.

En el marco del Real Decreto 361/2009, sobre informacion de la cadena alimentaria, el operador
de la explotacién ganadera debe asegurarse de que en todos envios de animales al matadero se
traslada al operador del matadero la informacidon completa de los resultados de los analisis de
las muestras tomadas, en el marco de la vigilancia y el control de salmonella, es decir, si el
resultado del analisis ha sido negativo o positivo a Salmonella spp. y, en este ultimo caso,

ademas, si es negativo o positivo a S. Enteritidis o S. Typhimurium.

En el caso de que una manada de positivo en la explotacién a S. Enteritidis o S. Typhimurium, el
operador de la explotacidn ganadera, ademads, se asegurard de que no se produzca ningln
movimiento de aves vivas hacia o a partir de ese local, salvo autorizacién previa de salida con
destino a su sacrificio o destruccién. El traslado de los animales debera ir amparado por un
documento sanitario a determinar por la autoridad competente y cumplimentado por la misma,
en el que se hardn constar, al menos, el nimero de animales y los datos necesarios para la

identificacion de la explotacion y del transportista.

El sacrificio en el matadero se realizard de acuerdo con lo previsto en el Reglamento (CE) N2
853/2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen

animal, y en particular en la seccidn Il de su anexo lll.

El control oficial se realizard de acuerdo con el Reglamento (CE) N2 854/2004, por el que se
establecen normas especificas para la organizacidn de los controles oficiales de los productos de

origen animal destinados al consumo humano.

Asimismo, es de aplicacidn lo establecido en el Reglamento (CE) N2 2073/2005, relativo a los
criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios, en relacidon con los criterios de
Salmonella en carne de ave.

Existe una “Guia del sector de avicultura de carne en Espafia para el cumplimiento del
Reglamento (UE) n? 1086/2011 que modifica los reglamentos (UE) n2 2160/2003 y (CE) n2
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2073/2005”, que si bien tiene el caracter de voluntaria, puede servir de modelo de la correcta
gestidn de las aves sacrificadas en mataderos en relacién con la Salmonella:

http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad alimentaria/gestion
riesgos/PROPOLLO.pdf

A modo de ejemplo, se adjunta el diagrama de gestién de las aves enviadas a un matadero:

FIGURA 6. SISTEMATICA DE ACTUACION
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9. LABORATORIOS AUTORIZADOS QUE VAYAN A ANALIZAR LAS MUESTRAS RECOGIDAS EN EL
MARCO DEL PROGRAMA

Se designa como Laboratorio Nacional de Referencia para todos los serotipos de salmonela en
animales, al Laboratorio Central de Sanidad Animal del Ministerio de Agricultura, Alimentaciény

Medio Ambiente, sito en Algete (Madrid).

Los laboratorios participantes en el Programa, para la realizacidn de controles oficiales, deberan
ser establecidos, reconocidos o designados por los érganos competentes de las Comunidades
Auténomas. Estos laboratorios oficiales deben funcionar y disponer de ensayos acreditados para
deteccion de Salmonella en todas las matrices objeto de control de los PNCS en las que estén
trabajando, y acreditados de acuerdo con la norma EN/ISO 17025 de Requisitos Generales
relativos a la competencia de los laboratorios de ensayo y calibracion, y aplicar sistemas de
aseguramiento de la calidad acordes con la misma. Asi como participar en las pruebas de

deteccién colectivas organizadas o coordinadas por el Laboratorio Nacional de referencia.

Los Laboratorios participantes en el Programa, para la realizacién de autocontroles, deberdan ser
establecidos, reconocidos o designados por los 6rganos competentes de las Comunidades
Auténomas. Estos laboratorios deben funcionar y disponer de ensayos acreditados para
deteccion de Salmonella en todas las matrices objeto de control de los PNCS en las que estén
trabajando, y acreditados de acuerdo con la norma EN/ISO 17025 de Requisitos Generales
relativos a la competencia de los laboratorios de ensayo y calibracidon y aplicar sistemas de
aseguramiento de la calidad acordes con la misma. Asi como participar en las pruebas de

deteccién colectivas organizadas o coordinadas por el Laboratorio Nacional de referencia.

A efectos informativos, se hara publica la relacién de los laboratorios participantes, al menos a

través de la pagina Web del MAPAMA

Las autoridades competentes de las Comunidades Auténomas comunicaran al Ministerio de

Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, los laboratorios previstos en el apartado anterior,
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o sus modificaciones, para que por éste, a efectos informativos, se haga publica su relacidn, al

menos a través de la pagina Web de dicho departamento.

En el supuesto de que el mismo Laboratorio concurra la circunstancia de ser Laboratorio Oficial
de una Comunidad Auténoma, y Laboratorio participante en el Programa para la realizacion de
autocontroles, deberd comunicarlo a la autoridad o autoridades competentes correspondientes,
asi como garantizar adecuadamente la separacion de la gestion de ambas actividades, estando
sometido a controles e inspecciones periddicas por la autoridad competente para verificar dicha
separacion. En caso de no realizar dicha comunicacidn, o si se comprueba que no se garantiza la

separacion de actividades, no podra actuar como Laboratorio Oficial.

Los resultados de los laboratorios autorizados, tanto para controles oficiales como para

autocontroles, tendran validez y efectos en todo el territorio nacional.

Los laboratorios deberan rechazar las muestras que no cumplan con los requisitos especificados

en este Programa.

10. METODO DE DETECCION Y SEROTIPADO

El método analitico utilizado para la deteccién de las serovariedades de Salmonella objetivo es
el definido en el apartado 3.2 del anexo del Reglamento (UE) n2 200/2012 es decir, modificacion
1 de la norma EN / 1SO 6579-2.002 / AmdI: 2007, denominada “Microbiologia de los alimentos
para consumo humano y alimentacién animal. Método horizontal para la deteccién de
Salmonella spp en heces de animales y en muestras ambientales a en la etapa de produccién
primaria, en el que se utiliza un medio de cultivo semisélido (medio semisélido Rappaport-
Vassiladis modificado, MSRV) como Unico medio de enriquecimiento selectivo. El medio

semisoélido deberd incubarse a 41,5 + 12 C durante 2x (24+3) horas.

Se procederd al serotipado, como minimo, de una cepa de cada muestra positiva, de

conformidad con el esquema de Kaufmann-White—Le Minor.
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Los laboratorios, pueden serotipar o enviar sus aislados de Sa/lmonella a otros laboratorios,
autorizados dentro de los PNCS, para que éstos hagan el serotipado. El laboratorio que hace el
serotipado, debe emitir un boletin o informe de resultados y envidrselo al laboratorio que le
encargd realizar el serotipado. La grabacién de los resultados en la aplicacién, asi como la
notificaciéon de los resultados, segln se indica en este programa son responsabilidad del

laboratorio que realizé el aislamiento de Salmonella.

Para evitar demoras en la obtencidn y comunicacion de resultados de serotipado:

- El envio del aislado para serotipar a otro laboratorio se debe hacer como maximo en las 24
horas siguientes al aislamiento.

- El comienzo del serotipado en el laboratorio se debe hacer como maximo dentro de las 24
horas siguientes a la recepcidn del aislado en el laboratorio.

- La emisién y el envio del informe de resultados desde el laboratorio que serotipa al laboratorio
gue envia el asilado, o la comunicacién del resultado, si procede, se debe hacer dentro de las 24
horas siguientes a la obtencién del resultado en el laboratorio.

- La grabacidn en la aplicacidn y la notificacion de positivos por parte del laboratorio que realizé
el aislamiento, se debe realizar en los plazos establecidos en este programa.

Métodos alternativos

Por lo que respecta a las muestras tomadas a iniciativa del explotador de la empresa
alimentaria, podran utilizarse los métodos de analisis establecidos en el articulo 11 del
Reglamento (CE) n o 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, si han sido validados
conforme a la norma EN/ISO 16140, en lugar de los métodos para la preparacién de las

muestras y los métodos de deteccidn y de serotipado citados anteriormente.

Conservacion de cepas

Al menos las cepas aisladas de las muestras recogidas por la Autoridad competente se
conservaran para su posible fagotipado y la realizacion de pruebas de susceptibilidad
antimicrobiana, tal y como determina la Decisién 2013/652/EU de 12 de noviembre de 2013

sobre monitorizacidn y notificacidn de resistencias antimicrobianas en bacterias zoonédsicas y
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comensales, utilizando los métodos normales de coleccién de cultivos, que deben garantizar la

integridad de las cepas durante al menos dos afios.

La citada Decision faculta a la autoridad competente, si asi lo decide, también a almacenar las
cepas aisladas de las muestras de los autocontroles para estos mismos fines.
Para este fin, los laboratorios de control oficial enviardn todas las cepas de Salmonella aisladas

en el marco de los PNCS al LNR (Algete).

Los laboratorios de autocontrol también enviaran al LNR (Algete) aquellas cepas procedentes de

los PNCS que éste les solicite.

La frecuencia de envio de estas cepas, serd la acordada entre el LNR y los laboratorios.

11. TRANSPORTE Y ENVIO DE MUESTRAS (AUTOCONTROL y CONTROL OFICIAL)

Las muestras se transportaran y almacenaran de acuerdo con el punto 2.2.4 y 3.1 del anexo del
Reglamento (UE) n? 200/2012. Las muestras se enviaran en las 24 horas posteriores a la
recogida, preferiblemente por correo urgente o servicio de mensajeria, a los laboratorios a los
que se refieren los articulos 11 y 12 del Reglamento (CE) n2 2160/2003. Si no se envian en ese
plazo de 24 horas, deberan almacenarse refrigeradas. El transporte puede realizarse a
temperatura ambiente siempre que se eviten el calor excesivo (mas de 25 °C) y la exposicion a la

luz del sol.

En el laboratorio, las muestras se mantendran refrigeradas hasta su examen, que comenzara en
la medida de lo posible en las 48 horas posteriores a su recepcidn y siempre dentro de las 96

horas posteriores al muestreo.

12. DESCRIPCION DE LOS CONTROLES OFICIALES EN LOS PIENSOS
Las medidas de control para evitar la introduccion de Salmonella spp. en explotaciones a través
de los alimentos para animales se basan en diferentes aspectos que van desde el control de las

materias primas, mantenimiento, limpieza y desinfeccién de equipos, medios de transporte,
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fabricas de piensos, almacenes, control de la contaminacidn ambiental y animales silvestres,
hasta la utilizacion de medios especificos de control sobre el alimento como pueden ser un
adecuado tratamiento térmico o la utilizacién de aditivos autorizados (4cidos organicos

autorizados como conservantes,...).

Un aspecto importante en el programa de control es la aplicacion de procesos de control
basados en el sistema HACCP en las fabricas de piensos. El objetivo seria asegurar que durante
el procesado de los alimentos para las aves no se produce contaminacién por salmonela.

La implantacidon generalizada de procedimientos basados en los Principios de Andlisis de
Peligros y Puntos Criticos de control (APPCC-HACCP), junto con la aplicacién de Buenas Practicas
de Higiene, reforzard la responsabilidad de los explotadores de las empresas de piensos. Estos
principios y las Guias de Buenas Prdcticas son los elementos para que las empresas explotadoras
de todos los niveles de la cadena alimentaria, incluidos los fabricantes de piensos, cumplan con

los requisitos de higiene alimentaria.

Es necesario destacar que no existe una reglamentaciéon comunitaria que establezca los criterios
microbioldgicos de Salmonella (ni otros microorganismos) en piensos, con la excepcion de las
materias primas de origen animal y los alimentos para animales de compaiiia. En la normativa
comunitaria relativa a las zoonosis no existe ningun criterio a seguir en cuanto a la potencial

presencia de Salmonella y otros potenciales agentes zoondsicos en el pienso.

Parece conveniente resefiar también que, el Reglamento (CE) N2 183/2005 de Higiene de los
piensos exige el establecimiento de criterios microbioldgicos armonizados, basados en criterios
cientificos de Analisis de Riesgo, para armonizar el comercio intracomunitario y asegurar que los
piensos importados cumplen con unos niveles equivalentes al menos a los producidos en el
territorio nacional. Conforme a este Reglamento, las empresas explotadoras de piensos deberan
cumplir con criterios microbioldgicos especificos. Los criterios y objetivos deberan ser
adoptados por la UE de acuerdo con el procedimiento establecido en el articulo 31 del citado
Reglamento. De momento, no existen criterios microbiolégicos armonizados en la Unidén

Europea, a pesar de que el mencionado Reglamento es aplicable desde el 1 de enero de 2006.
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Los controles oficiales para detectar la presencia de salmonella en piensos se realizan de
acuerdo con los criterios de riesgo que establecen las autoridades competentes de las
Comunidades Autéonomas en el comercio intracomunitario y el plan de muestreo establecido
por el MAPAMA cuando se trata de productos importados. Estos controles incluyen la
verificacidn de los autocontroles realizados por los operadores y la toma de muestras oficiales
para la deteccion de Salmonella. Cada afio se realizan unas 3.000 visitas de inspeccién en
establecimientos de piensos y se toman unas 1.300 muestras oficiales para la determinacién de

enterobacterias y Salmonella.

13. CONTROLES OFICIALES EN LAS EXPLOTACIONES Y EN LAS MANADAS

a. Controles oficiales de acuerdo al Reglamento (CE) n2 852/2004, incluyendo controles sobre
las medidas de bioseguridad y consecuencias en caso de resultados no satisfactorios.
Se han elaborado unas Guias de Buenas Practicas de Higiene, cuyo objetivo es fomentar el uso
de practicas higiénicas apropiadas en las explotaciones para el control de los peligros en la
produccién primaria y actividades relacionadas, estando especificamente orientadas a la
prevencion y control de las salmonelas con relevancia para la salud publica. Con esta finalidad se
ha elaborado un modelo de Guia de Buenas Prdcticas de Higiene para el control y la prevencion
de Salmonella zoondsica en explotaciones avicolas de produccion de carne de pollo,
conjuntamente con representantes del sector del pollo de carne (PROPOLLO Organizacién
interprofesional de la avicultura de carne de pollo del Reino de Espafia) y del Ministerio de
Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, que se encuentra disponible en ejemplares
publicados para su distribucion entre los ganaderos y las autoridades competentes, y en la
pagina Web del MAPAMA.
Los titulares de explotaciones de pollos de engorde deberan tener implantado un cédigo de
buenas practicas de higiene a fin de cumplir el objetivo de este Programa nacional de control de
Salmonella, y garantizar el mantenimiento de la informacién sanitaria. Ademas deben tener los
siguientes registros que deben estar en las explotaciones:

a) Registro de la naturaleza y origen de los alimentos suministrados a los animales.

b) Registro de la aparicién de enfermedades que pueden afectar a la seguridad de los

productos de origen animal.
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c)

d)

f)

g)

h)

Registro de visitas, en el que figuren datos de entradas de personas y vehiculos,
actualizado.

Registro de tratamientos con medicamentos, con los datos previstos en el articulo 8
del Real Decreto 1749/1998, por el que se establecen las medidas de control aplicables
a determinadas sustancias y sus residuos en los animales vivos y sus productos.

La totalidad de los resultados de los analisis y controles para la deteccion de
Salmonella efectuados en la explotacién durante la fase de produccion. Se deberian
conservar en caso de que se hubiesen realizado, los resultados de andlisis de muestras
tomadas en la incubadora referidos a dicha manada. Todos estos registros deben ser
conservados por el titular de la explotacidn, al menos, durante un minimo de tres
afos, debiendo encontrarse en la explotacidon, en todo caso, los correspondientes a los
ultimos 12 meses.

Deberan anotarse en el libro de registro de explotacién las entradas y salidas de las
manadas de aves. La hoja de manadas debe conservarse, al menos 2 afios después de
eliminada la manada.

Asi mismo deberd mantenerse constancia documental de:

1.Los protocolos y registros de la realizacidn de las tareas de limpieza y desinfeccién
(fechas, productos utilizados, persona o empresa responsable de su realizacién).

2.Andlisis para verificar la eficacia de la limpieza y desinfeccién que garanticen el
control de Salmonella de importancia para Salud Publica, realizados durante el
periodo de vaciado de la explotacion.

3.Los programas y registros de la realizacidn de desratizaciones y desinsectaciones
(fechas, productos utilizados, procedimiento de verificacion de la eficacia del

Programa...).

El productor de pollos de recria debera informar sobre el estatus sanitario de la
manada de origen, asi como de las vacunaciones y autocontroles en la recria que
haya realizado en los pollos; esta informacién debera acompafiar a los pollos en el

momento de su traslado a las explotaciones de produccién.
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El titular de la explotacidn debera poseer toda la documentacidn sanitaria obligatoria y registrar
todos los datos necesarios para que la autoridad competente pueda llevar a cabo un control
permanente del cumplimiento del programa sanitario de la explotacién, asi como del cédigo de
buenas practicas de higiene, y en particular los registros citados anteriormente a),b),c),d), e), f) y
8)-

Todas las explotaciones incluidas en el Programa estardn bajo supervisién veterinaria tanto de
los servicios veterinarios oficiales, como de los veterinarios responsables de explotacion,

autorizados o habilitados segun se definen en la Ley 8/2003 de Sanidad Animal.

Sin perjuicio de lo previsto en el Real Decreto 328/2003 y en el Real Decreto 1084/2005, el
titular de la explotacion deberd adoptar las medidas de cria protegida para controlar la entrada
o evitar la diseminacion de Salmonella en la explotacion y, en particular que:

a) El disefio y mantenimiento de las instalaciones de la explotacién son adecuados para prevenir

la entrada de Salmonella spp.

b) Se llevan a cabo las medidas adecuadas de control de roedores, insectos, aves salvajes y otros
animales domésticos o salvajes que puedan introducir la enfermedad. Obligatoriedad de
aplicaciéon de un programa de desratizacion por medios propios o mediante empresas

autorizadas.

c) Los pollitos de un dia proceden de explotaciones de reproductoras e incubadoras que han
superado satisfactoriamente los controles establecidos para evitar la transmisién vertical de S.
enteritidis y S. typhimurium, incluyendo las cepas monofasicas de Salmonella typhimurium con
férmula antigénica 1,4,[5],12:i:-, y estan certificados por el proveedor como procedentes de
explotaciones de reproductoras exentas de los 5 serotipos (S. enteritidis, S. typhimurium,
incluyendo las cepas monofasicas de Salmonella typhimurium con fdérmula antigénica
1,4,[5],12:i:-, S. virchow, S. infantis y S. hadar), debiéndose encontrar a disposiciéon del
comprador la correspondiente documentacion con los resultados y fechas de los andlisis de
laboratorio (autocontrol y toma de muestras oficial) realizados desde la ultima toma de

muestras oficial en la explotacidn de origen.
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d) Se llevan a cabo las medidas adecuadas de lavado, limpieza, desinfeccién y desratizacién de
las naves de produccion y de estructuras anejas, asi como del material y utensilios empleados

en las actividades productivas.

e) Se llevan a cabo andlisis para verificar que la limpieza y desinfeccién se han realizado
adecuadamente.

Se deberan tomar un minimo de 10 muestras (polvo, gamuzas, toallitas o sistemas de muestreo
equivalentes), de varios puntos de la nave en la que estaba alojada la manada. Las muestras se
podran combinar para la realizacién de un minimo de 1cultivo. No se recomienda el uso de
hisopos o escobillones porque la cantidad de muestra recogida con los mismos es muy pequeiia.
Estas muestras deben analizarse en laboratorios autorizados, en el marco de los programas
nacionales de vigilancia y control de Salmonella.

Los métodos de deteccién empleados, deben ser los mismos que para el resto de muestras de
los PNCS.

Los resultados de los mismos deben grabarse en la aplicacién informatica de autocontroles del
MAPAMA. Estas muestras se grabardn dentro de las muestras de la manada saliente. Para su
envio al laboratorio se utilizara el Anexo de toma de muestras de autocontrol.

Las autoridades competentes auditaran la idoneidad de las medidas de limpieza, desinfeccion y
vacio sanitario aplicados, y autorizaran, en su caso, el llenado de las instalaciones con nuevos

animales.

f) Se adoptan las medidas adecuadas para prevenir la transmisién de Salmonella a través del

agua de bebida.

g) Se adoptan las medidas pertinentes para prevenir la presencia de Salmonella spp en materias
primas y piensos empleados en alimentacion animal. Especificamente, el fabricante o
suministrador de los piensos a la explotacién, debera garantizar que se ha realizado un Control
de Salmonella, incluyéndolo expresamente en su sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos. Esté control deberd incluir el andlisis de las muestras correspondientes, que se
pondran a disposicidon de los responsables sanitarios de las explotaciones que reciban los

piensos.
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El veterinario responsable de la explotacién podrd colaborar en la interpretacion de los

resultados de los analisis.

h) Se realizan cursos de formacion adecuados para los operarios, y en su caso, para los titulares

de la explotacion.

i) Se llevan a cabo los pertinentes controles sanitarios para la deteccién la fuente o fuentes

posibles de contaminacién por salmonelas en los casos en que se haya detectado la presencia

de la bacteria en los animales, o asi resulte de la encuesta epidemioldgica

j) Se realizan, las tomas de muestras y analiticas adecuadas para la deteccidn de Salmonella spp.

k) Se adoptan las medidas adecuadas en caso de aparicidon de casos positivos de salmonelosis de

cualquiera de los dos serotipos de Salmonella objetivo del programa.

I) Se adoptan las medidas oportunas para garantizar la correcta gestion de los subproductos de

origen animal no destinados al consumo humano.

La higiene en el transporte de animales desde las granjas o a ellas

La Ley 8/2003 de Sanidad animal establece en su articulo 49 que todos los vehiculos o medios
de transporte utilizados para el transporte de animales de produccién, una vez realizada la
descarga de animales, deben ser limpiados de residuos soélidos, lavados y desinfectados con
productos autorizados, en el centro de limpieza y desinfeccion mas cercano habilitado para tal
fin, el cual expedira un justificante de la labor realizada, que deberd acompanar al transporte.

En el caso de transportes y descarga en matadero, el vehiculo tendrd que salir de éste
necesariamente vacio, limpio y desinfectado.

Como complemento a estos requisitos, el Real Decreto 1559/2005, establece las condiciones
basicas que deben cumplir los centros de limpieza y desinfeccién de los vehiculos dedicados al

transporte por carretera en el sector ganadero.
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b. Esquema de la toma de muestras en los controles oficiales rutinarios

Ver Requisitos minimos de la toma de muestras oficial en el punto 7 de este programa.

c. Analisis confirmatorio oficial

En broilers no se realizan analisis confirmatorios.

d. Controles para la deteccién de medicamentos veterinarios antimicrobianos

En relacién a la aplicacidon de las disposiciones legales respecto al uso de antimicrobianos y
vacunas se aplica el R (CE) 1177/2006, de 1 de agosto de 2006, por el que se aplica el
Reglamento (CE) 2160/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo con respecto a los requisitos
de uso de métodos especificos de control en el marco de los programas nacionales de control

de la salmonela en las aves de corral.

La ausencia de la utilizacién de medicamentos antimicrobianos, que potencialmente pudiesen
afectar al resultado de los analisis, debe ser garantizada en los controles por las autoridades
competentes (mediante controles laboratoriales o bien mediante controles documentales en los

registros de la explotacidn).

Ademas de los muestreos previstos, se podra incluir en los casos que se considere adecuados
una muestra de aves tomada aleatoriamente dentro de cada nave de aves de la explotacidn,
normalmente hasta 5 aves por manada, salvo que la autoridad competente considere necesario
incluir un nimero mayor de aves en el muestreo. El examen consistird en un ensayo para la
investigacion del efecto inhibitorio del crecimiento bacteriano o antimicrobiano en las muestras
en la forma y condiciones previstas en el Real Decreto 1749/1998. Se considerard que el ensayo
ha fracasado si se encuentra un positivo en cualquiera de las aves. Cuando se detecten residuos
de estos medicamentos, se repetird el control oficial. Los muestreos deberan repetirse hasta
gue no se detecte ningln efecto inhibidor del crecimiento bacteriano debido al uso de estos
antimicrobianos o de decida, cuando proceda, enviar la manada a sacrificio o destruccién,

mientras tanto la explotacidn se considerard positiva.
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En estos casos se podrd tomar de forma simultdnea una muestra de pienso y agua con el objeto
detectar y cuantificar en caso necesario la cantidad de antimicrobianos.

Si no se detecta la presencia de los serotipos de Salmonella objeto de control en el programa,
pero si la de agentes antimicrobianos o de efecto inhibitorio de proliferaciéon bacteriana, la

manada se considerara infectada a efectos del objetivo de la Unidn.

La vacunacién en pollos no es obligatoria, pero en el caso de que se lleve a cabo, Unicamente
podran utilizarse vacunas que dispongan de la previa autorizacién de comercializacion de la
Agencia Espafiola de Medicamentos y Productos Sanitarios o por la Comisidn Europea de
conformidad con el Reglamento (CE) N2 726/2004 del Parlamento y del Consejo. Realizada la
vacunacion, se anotara en el libro de registro de tratamientos con medicamentos al menos, los
siguientes datos: fecha de vacunacidn, identificacion de la vacuna administrada/s, naturaleza de
la vacuna/s administrada/s, cantidad (numero de dosis y cantidad de cada dosis), nombre y
direccién del proveedor del medicamento, e identificacion del lote de animales tratados y

también se realizara el registro del uso de vacunas a través de una aplicacion informatica

14. PROCEDIMIENTO OFICIAL PARA VERIFICAR LA LIMPIEZA Y LA DESINFECCION DE LA NAVE,
TRAS EL VACIADO DE UNA MANADA POSITIVA.

Tras la salida de las aves de la explotacidon se realizara una eficiente y completa limpieza
(incluida la retirada completa de la vyacija y excrementos) y posterior desinfeccion,
desinsectacién y desratizacidn. Se utilizaran en todas estas labores productos debidamente
autorizados y registrados para ese uso. Transcurrido un tiempo adecuado desde la finalizacién
de la desinfeccién se procedera a la toma de muestras ambientales con el objeto de verificar la
eficacia de las labores de limpieza y desinfeccién y la ausencia de Salmonella en el ambiente.

Las autoridades competentes auditaran la idoneidad de las medidas de limpieza y desinfeccién
aplicadas tras el vaciado de la nave, y autorizardn, en su caso, el llenado de las instalaciones con

nuevos animales.
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Para considerar valida la limpieza y desinfeccion realizada deberdn tomarse un minimo de 10
muestras (polvo, gamuzas, toallitas o sistemas de muestreo equivalentes) con resultado
negativo a Salmonella de varios puntos de la nave en la que estaba alojada la manada. No se
recomienda el uso de hisopos o escobillones porque la cantidad de muestra recogida con los
mismos es muy pequeiia.

Las muestras se podran combinar para la realizacion de un Unico cultivo.

PARTE B INFORMACION GENERAL

1. ESTRUCTURA Y ORGANIZACION DE LAS AUTORIDADES COMPETENTES

Se considerardn autoridades competentes a efectos del presente programa, los dérganos
competentes de las Comunidades Auténomas en materia de Sanidad Animal y los érganos
competentes de la Administracién General del Estado en materia de Sanidad Animal.

La Subdireccion General de Sanidad e Higiene Animal y Trazabilidad del Ministerio de
Agricultura y Pesca, Alimentacién y Medio Ambiente(MAPAMA) es la encargada de la
elaboracién y coordinacién de este Programa de vigilancia y Control, asi como de preparar
cualquier modificacién del mismo que sea necesaria, particularmente a la vista de los datos y
resultados obtenidos, y quien actuara como punto de enlace para los contactos con la Comisidn,
recopilando los datos y resultados obtenidos, para su comunicacién a la Comision asi como el

informe de la evolucidon de esta enfermedad.

A través del Real Decreto 1440/2001, por el que se establece el sistema de alerta sanitaria
veterinaria se cred el “Comité Nacional del Sistema de Alerta Sanitaria Veterinaria”, que
asume competencias en materia de estudio y proposicion de medidas para la prevencion,
control, lucha y erradicacién de las enfermedades objeto de programas nacionales. Sus

funciones son reforzadas en la Ley 8/2003 de Sanidad Animal.
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oportunas.

CCAA

D.G. GANADERIA

El citado comité esta adscrito al Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, y en
él estan representadas todas las Comunidades Auténomas y el Ministerio de Sanidad, Servicios

Sociales e Igualdad para las zoonosis.

Entre sus funciones estdn las siguientes:
a) Coordinar las actuaciones entre las distintas administraciones, en materia de sanidad animal.
b) Estudiar las medidas para la prevencién, control, lucha y erradicacion de las enfermedades
objeto de los programas nacionales.
c) Seguir la evolucion de la situacion epidemioldgica de las enfermedades de los animales, a
nivel nacional, europeo e internacional.
d) Proponer las medidas pertinentes.
Mediante acuerdo de este Comité, podria crearse un comité consultivo sobre salmonelosis
aviar, adscrito a aquél, en el que se encontrardn representadas las organizaciones y asociaciones
de dmbito nacional de mayor representatividad en este sector, y en su caso la organizacion
colegial veterinaria, y cuyas funciones serian asesorar al comité en cuantas cuestiones le sean

solicitadas, asi como elevar a la consideracion del mismo cuantas cuestiones se estimen
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2. BASE LEGAL PARA LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA

Las medidas incluidas en este programa de control cuando se detecta Sa/monella cumplen con
los requisitos establecidos en la parte E del Anexo Il del Reglamento (CE) n? 2160/2003 del
Parlamento Europeo y del Consejo, y se desarrollan de acuerdo con el Reglamento de la
Comisién (CE) n2 200/2012, incluyendo los requerimientos para las pruebas de deteccién (tipo
de muestras, frecuencia de muestreo, preparacién de las muestras, laboratorios, métodos de

analisis y notificacién de resultados.

3. BREVE RESUMEN DE LOS RESULTADOS DE LA MONITORIZACION DE LOS SEROTIPOS DE
SALMONELLA (SE, ST) OBJETO DE CONTROL, IMPLEMENTADOS DE CONFORMIDAD CON EL
ARTICULO 4 DE LA DIRECTIVA (CE) 2003/99 (EVOLUCION DE LOS VALORES DE PREVALENCIA
BASADO EN EL SEGUIMIENTO DE LAS POBLACIONES O SUBPOBLACIONES DE ANIMALES O DE
LA CADENA ALIMENTARIA).

La vigilancia y control de Salmonella en Espaiia se lleva a cabo desde 1993, de acuerdo con la
Directiva 92/117/CEE del Consejo, derogada por la Directiva 2003/99/CE, relativa a medidas de
proteccion contra determinadas zoonosis y determinados agentes productores de zoonosis en
animales y productos de origen animal, a fin de evitar brotes de infecciones e intoxicaciones

procedentes de los alimentos.

Durante el periodo de octubre de 2005 a septiembre de 2006 se realizé un estudio de referencia
sobre la prevalencia de Salmonella en manadas de pollos de carne (broilers) de la especie Gallus
gallus a nivel Comunitario; los anadlisis y la toma de muestras en las manadas de pollos
seleccionadas se realizaron siguiendo las directrices que a nivel comunitario se dictaron

mediante la Decisién 2005/636/CE de la Comisidn.
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La prevalencia encontrada de los serotipos enteritidis y typhimurium, en manadas de broilers
fue del 28,2% y del 41,2% si consideramos Salmonella spp, segin los datos obtenidos del

estudio.

La evolucién de la prevalencia frente a Salmonelas objeto de control en manadas de broilers
Gallus gallus, ha sido la que se observa en el siguiente grafico, siendo S. typhimurium es

serotipo mas prevalente:
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4. MEDIDAS Y DISPOSICIONES LEGISLATIVAS CON RELACION AL REGISTRO DE EXPLOTACIONES
E IDENTIFICACION DE LAS MANADAS.

Medidas y disposiciones legislativas con relacidn al registro de explotaciones

Las explotaciones de pollos de engorde estardn inscritas en el Registro General de Explotaciones
Ganaderas (REGA, Real Decreto 479/2004) con un cbédigo / numero de registro,
independientemente de su tamafio, y se clasificaran como: - granjas de produccion de carne.

Todas las explotaciones, excepto las definidas como autoconsumo, cumpliran lo establecido en
el articulo 4 del Real Decreto 1084/2005 de ordenacidn de avicultura de carne respecto a las

condiciones minimas exigibles a las explotaciones avicolas de carne, en cuanto a condiciones de
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las construcciones e instalaciones, higiénico-sanitarias, de ubicacidn, identificacion de las aves
de corral, registro de explotaciones, libro registro de de explotacién, obligaciones de los
titulares de explotaciones y condiciones minimas de bienestar de las aves de corral para la

produccién de carne.

Asi mismo, se tendra en consideracion lo dispuesto en el Real Decreto 328/2003, por el que se
establece y regula el Plan sanitario avicola, en lo referente a autorizaciones sanitarias y
funcionamiento, asi como las condiciones minimas que deben cumplir las explotaciones.
Ademas de las definiciones y otras normas especificas aplicables en el ambito de este programa,
recogidas en el Real Decreto 1888/2000, por el que se establecen las condiciones de Sanidad
Animal aplicables a los intercambios comunitarios y a las importaciones de aves de corral y de

huevos para incubar, procedentes de paises terceros.

Medidas y disposiciones legislativas con relacion al registro de manadas

A efectos del Programa se considerara como unidad epidemiolégica la manada de aves,
definida como todas las aves criadas para la produccién de carne, que tengan el mismo estatuto
sanitario y se encuentren en las mismas instalaciones o en el mismo recinto y que constituyan
una Unica unidad epidemiolégica; en el caso de aves estabuladas, esto incluira a todas las aves
gue compartan la misma cubicacion de aire, de acuerdo con el apartado b) del punto 3 del

articulo 2 del Reglamento (CE) N2 2160/2003.

Para identificar las manadas dentro de una explotacion se utilizard el cddigo REGA, una letra
mayuscula correspondiente a la nave y la fecha de entrada de las aves con formato mmaaaa, tal

y como se determina en el punto 3 de este programa.

5. SISTEMA PARA MONITORIZAR LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA

Teniendo en cuenta la estructura y organizacion del Estado Espafol, la Administracion General
del Estado representada por La Subdireccion General de Sanidad e Higiene Animal y
Trazabilidad del Ministerio de Agricultura y Pesca, Alimentaciéon y Medio Ambiente(MAPAMA)

es la encargada de la elaboracion y coordinacion de este Programa de vigilancia y Control, asi
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como de preparar cualquier modificacion del mismo que sea necesaria, particularmente a la
vista de los datos y resultados obtenidos, actuara como punto de enlace para los contactos con
la Comision, recopilando los datos y resultados obtenidos, para su comunicacién a la Comisién y

por ultimo es la encargada de realizar el informe de la evolucién de esta enfermedad.

Por otro lado, las CCAA son las encargadas de la ejecucidon y seguimiento directo de las

actividades a realizar en el marco del programa.

Ademas, para la monitorizacidn y seguimiento de los datos obtenidos se disponemos de dos
aplicaciones informaticas donde se graban los datos de Autocontrol y de control oficial. Los
datos de autoncontroles seran grabados por los laboratorios autorizados que realizan los
anadlisis de los autocontroles y los datos de control oficial seran grabados por los servicios
veterinarios oficiales de las CCAA. Asi, se realiza una doble revision por un lado las CCAA revisan
los datos de ambas aplicaciones en su territorio y la SG de Sanidad, Higiene Animal y

Trazabilidad realiza una revisidn global de todos los resultados.

Por ultimo, disponemos de un Plan de control de autocontroles e inspeccion de laboratorios de
autocontrol:
Con el fin de verificar que los autocontroles se estdn haciendo de forma correcta, la autoridad
competente podra llevar a cabo el siguiente Plan de control de autocontroles y de inspeccidn de
laboratorios de autocontrol
limpieza
Los SSVVOO realizardn un control de calidad de los autocontroles en un porcentaje de
explotaciones, seleccionadas anualmente segun los siguientes criterios jerarquizados de riesgo:
e Explotaciones con autocontroles negativos a los serotipos objeto de control y control
oficial positivos.
e Explotaciones con autocontroles negativos a los serotipos objeto de control y en las que
haya alguna comunicacion de Salud Publica de resultado positivo.
e Explotaciones con autocontroles negativos a los serotipos objeto de control y andlisis de

control de eficacia LDD positivos.
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e Aleatoriamente, entre la explotaciones con autocontroles negativos a los serotipos

objeto de control y sin controles oficiales.

Cuando se realice esta inspeccidn, el control consistird en la realizacion de una encuesta para
verificar si se estd cumpliendo con lo especificado en los programas y una inspeccion in situ de

una toma de muestras para autocontrol.

En este caso, la toma de muestra de autocontrol se hara en presencia del veterinario oficial,
quien desde una posicidn observadora, tratara de identificar practicas que no concuerden con
los procedimientos detallados para los muestreos en los Programas Nacionales y aplicables
tanto para CO como para AUT. Deberdn comprobarse aspectos criticos de éstos que
presuntamente puedan influir sobre los resultados (ejemplo uso de peptona enriquecedora en
calzas, origen, caducidad; representatividad de la muestra: n? de pasos y superficie sobre la que
se actua; en su caso, dispersién de la toma de las alicuotas de heces para generar suficiente
representatividad en los pooles etc.). Igualmente debe ser verificado como y dénde se conserva
la muestra en tanto que es remitida al laboratorio, asi como el cumplimiento de los plazos

maximos establecidos hasta su recepcion.

En esta inspeccién la autoridad competente también realizara las preguntas que considere

oportunas y requerira la documentacién necesaria, acerca de la realizacién de los autocontroles.

El veterinario oficial reflejard los resultados del control en un acta de inspeccién, de cuya
informacién y de la que pueda desprenderse en el seguimiento de la muestra hasta su entrada
al laboratorio se elaborard informe-valoracién por la autoridad competente. En caso de
deteccién de anomalias, seran comunicadas a la mayor brevedad al productor al objeto de su
inmediata correccién para aplicacién en sucesivos autocontroles, con independencia de los
efectos administrativos que puedan desprenderse de ese caso en particular. La AC dejard copia

del acta al responsable de la toma de muestras de autocontrol.

Si la autoridad competente lo considera oportuno, la toma de muestras se hard por duplicado.

Una de las muestras se tomara por el veterinario oficial, utilizando su propio material y quedara
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en posesion del mismo. Esta muestra serd enviada a un laboratorio oficial, junto con la hoja de
toma de muestras. La otra muestra la tomara el encargado de la toma de muestras de
autocontrol y se tomard utilizando material aportado por él mismo. Quedara en su posesion,

debiendo ser analizada como cualquier otro autocontrol.

En aquellos casos en los que haya importantes discrepancias entre los resultados de control
oficial y autocontroles en una misma manada; la autoridad competente podra solicitar, si lo
considera oportuno, las cepas aisladas de la citada manada, al laboratorio de autocontrol que
las haya analizado, para realizar un analisis de las mismas en un laboratorio oficial de su

comunidad auténoma.

Las inspecciones en los laboratorios, se realizaran de acuerdo al documento insertado mas
arriba. En dos afios, cada comunidad auténoma debe haber inspeccionado todos los

laboratorios de su territorio.
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ANEXO SOBRE PROTECCION ANIMAL

Cumplimiento de los requisitos en materia de proteccién de los animales, de acuerdo con el
Reglamento (CE) n2 1099/2009 del Consejo de 24 de septiembre de 2009, relativo a la
proteccion de los animales en el momento de la matanza

A partir del 1 de enero de 2013 es de aplicacion el Reglamento (CE) n2 1099/2009, del Consejo
de 24 de septiembre de 2009, relativo a la proteccién de los animales en el momento de la
matanzall.

Este reglamento establece que, en el caso de vaciado sanitario, las autoridades competentes
deben actuar tanto para preservar el bienestar de los animales implicados como para, a
posteriori, informar a la Comisién Europea y al publico sobre las actuaciones realizadas.

La normativa citada entiende por vaciado sanitario no sélo las actuaciones en los casos de
brotes de enfermedades animales, sino también las que haya que matar animales por motivos
tales como la salud publica, el bienestar animal o el medio ambiente, siempre bajo la
supervision de la autoridad competente.

Cuando vaya a realizarse un vaciado sanitario por motivos de sanidad animal, y en aplicaciéon del
presente Manual, se usard, de forma complementaria, y simultanea al mismo, el documento
“Proteccion de los animales durante la matanza en los vaciados sanitarios de acuerdo con el
Reglamento (CE) n?2 1099/2009, de 24 de septiembre”, que puede encontrarse en

http://www.mapama.gob.es/es/ganaderia/temas/produccion-y-mercados-

ganaderos/bienestanimal/en-la-matanza/Vaciado sanitario.aspx

Las Autoridades competentes de las Comunidades Autdnomas completaran el documento de
Proteccidn de los animales citado con la informacién necesaria.

El documento “Proteccién de los animales durante la matanza en los vaciados sanitarios de
acuerdo con el Reglamento (CE) n? 1099/2009, de 24 de septiembre”, forma parte de este
Manual, al igual que los procedimientos normalizados de trabajo anexos al mismo. Ademas, se
actualizard cuando haya cambios en la normativa vigente, la experiencia adquirida asi lo exija o
sea necesario actualizar la informacién incluida en ellos (tales como los referidos a las empresas
implicadas en el suministro de material o la relacién de la Autoridad competente con las

mismas).
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