NORMAS DE VENDIMIA 2016
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1.- BASE LEGAL.
El articulo 26 de la Ley 24/2003 de la Vifa y el Vino, y en el mismo sentido, el articulo 26 de

la Ley 8/2005 de la Vina y del Vino de Castilla y Ledn, encomienda al 6rgano de gestion,
entre otras funciones, la de establecer para cada Campafna, seglin criterios de defensa y
mejora de la calidad y dentro de los limites fijados por su Reglamento, los rendimientos,
limites maximos de produccion y transformacion, y cualquier otro aspecto de coyuntura
anual que pueda influir en estos procesos.

Abunda en este sentido el articulo 7 del Reglamento de la Denominacion de Origen “TORO”,
cuando determina que el Consejo Regulador podra determinar la fecha de iniciacion de la
vendimia y acordar normas sobre el ritmo de recoleccion, a fin de que esta se efectle en
consonancia con la capacidad de absorciéon de las bodegas, asi como sobre el transporte y
tipo de envase utilizado para el transporte de la uva vendimiada, para que se realice sin
deterioro de la calidad de la uva, y el articulo 8 y el Pliego de Condiciones de la DO TORO,
que contempla la produccién maxima por hectarea de vinedo.

Para el cumplimiento de las medidas establecidas, igualmente la Ley 24/2003 de la Ley de la
Vina y del Vino en el articulo 26, y la Ley 8/2005 de la Vina y el Vino de Castilla y Ledn en su
articulo 26, habilita al mismo 6rgano de gestion para proponer los requisitos minimos de
control a los que debe someterse cada operador inscrito en todas y cada una de las fases de
produccion, elaboracion y comercializacion de los vinos amparados, todo ello en
concordancia a su vez con lo previsto en el articulo 14 de la misma norma en lo atinente a la
existencia de una regulacion, tanto a nivel general como especifica, que contemple los
requisitos exigibles, y en particular el sistema para su control, para el uso de los nombres
geograficos asociados en exclusiva a cada vino amparado, cuya proteccion se extiende desde

la produccion segun dispone el articulo 18.

2.- NORMAS DE CARACTER GENERAL.

1°.- Las presentes Normas de Vendimia son DE OBLIGADO CUMPLIMIENTO para todos
los viticultores y bodegas inscritos en los registros del Consejo Regulador de la Denominacion
de Origen TORO, en adelante, la D.0., asi como el resto de las condiciones establecidas en
el Reglamento.



2°.- Sera obligatorio que cada bodega, como responsable de sus entradas de uva,
dentro de su propio autocontrol y trazabilidad para garantizar el cumplimiento del
reglamento de la DO y los acuerdos del érgano de gestion, asi como someterse a las normas
de control establecidas, anote de cada partida de uva entrada, la procedencia, la cantidad,

los parametros que establece la normativa, el destino previsto y su ubicacion en la bodega.

3°- En el ejercicio de sus funciones de control e inspeccion, el personal de las
administraciones publicas que tenga atribuidas las funciones de inspeccion y los veedores de
los 6rganos de control de naturaleza publica, tendran el caracter de agentes de la autoridad
y podran solicitar el apoyo necesario de cualquier otra autoridad, asi como de las fuerzas y

cuerpos de seguridad en los términos previstos por la normativa aplicable.

4°- La oposicion a la toma de muestras, la dilacion injustificada o la negativa a
suministrar informacion o documentacion necesaria para las funciones de inspeccion vy
control administrativo, supone un incumplimiento tipificado como infraccion grave en la ley
8/2005, de la Vina y del Vino de Castilla y Ledn (art. 49.1 n).

5°- Las coacciones, amenazas, injurias, represalias, agresiones o cualquier otra forma
de presion a los empleados publicos o veedores encargados de las funciones de inspeccion o
vigilancia administrativa, supone un incumplimiento tipificado como infraccion muy grave
en la ley 8/2005, de la Vina y del Vino de Castilla y Leon (art. 50.1 f)

6°.- La limpieza e higiene tanto en la bodega como en los medios de transporte, seran
escrupulosamente vigiladas por el Consejo Regulador, pudiendo este tomar las medidas que
considere oportunas para su debido cumplimiento.

7°.- Este Consejo Regulador, en su afan de mejorar la sanidad y calidad de la
vendimia, comunica a todas las bodegas y viticultores que es de obligado cumplimiento el
lavado de las cajas, comportas y remolques después de cada descarga.

Con tal objeto, es obligatorio que las bodegas pongan a disposicion de los viticultores
los medios necesarios para el lavado con agua abundante de los remolques de vendimia y de
las cajas o comportas una vez efectuada la descarga.

8°.- Con independencia de los controles realizados por los Servicios Técnicos del
Consejo Regulador, viticultores y bodegas deberan vigilar la calidad y la sanidad de la uva.

9°- El incumplimiento de estas instrucciones llevara consigo la descarga de la uva de
forma separada y una posible descalificacion por parte del Consejo Regulador, previa
tramitacion del oportuno expediente.



El momento de la descarga de las partidas de uva descalificadas sera indicado por los
Servicios Técnicos del Consejo Regulador, previa consulta con la bodega.

10°.- Cuando una parcela, supere en alguna de las variedades, los rendimientos
maximos autorizados en su tarjeta, la produccion total de la parcela afectada se entendera
como no apta para la elaboracion de vino acogido a la Denominacion de Origen “TORO”,
debiendo ser almacenada por la bodega receptora de manera independiente del resto de uva
destinada a la elaboracion de DO y el vino elaborado perfectamente diferenciado e
identificado hasta su venta, independiente del resto, hecho que sera reflejado en acta por
parte de un veedor habilitado del Organo de Control adscrito al Consejo Regulador de la
Denominacioén de Origen “TORO”, pudiendo, en este caso, el Organo de Control del Consejo
Regulador, incoarle expediente, cuya resolucion podra implicar una sanciéon econémica que
segln la Ley podra ser por importe de hasta el quintuplo del valor de la produccion
afectada.

11°.- El incumplimiento de las presentes Normas de Vendimia y/o de cualquier otro
aspecto recogido en la legislacion aplicable, dara lugar a la incoacion del correspondiente
expediente sancionador y, en su caso, de la aplicacion de la sancion correspondiente. El
incumplimiento de las Normas de Vendimia podria constituir una infraccién de caracter
grave, excepto en aquellos casos que este tipificada como muy grave.

12.-Los limites de produccion en cada una de las variedades, a partir del 6 afo, son;
- 6.000 kg/ha para la variedad Tinta de Toro en todos los municipios de la D.O.
- 9.000 kg/ha para la variedad Garnacha y Malvasia en los municipios de la D.O.
- 6.900 kg/ha para la variedad Verdejo en todos en los municipios de la D.O.
Para los vinedos de nuevas plantaciones, cualesquiera que sea la variedad, regiran los
siguientes limites maximos de produccion;
Para vinedos de Ao 0 ( ano de plantacion o primera hoja) : 0 % del maximo autorizado.
Ano 1 ( segunda hoja): 0 % del maximo autorizado.
Aho 2
Ano 3
Ano 4
Ano 5

( tercera hoja): 50% del maximo autorizado.
( cuarta hoja): 66,6% del maximo autorizado.
( quinta hoja): 83,3% del maximo autorizado.
( sexta hoja): 100% del maximo autorizado.
13.- Cualquier movimiento de uvas, mostos o vinos entre bodegas inscritas debera de
ir acompanado de los documentos autorizados vigentes, indistintamente que sea vino de

mesa o DO entre bodegas inscritas o no, y tanto dentro de la zona D.O. como fuera de la



zona. El incumplimiento de este requisito, podra, conllevar la apertura de expediente
sancionador.

14.- No puede realizarse la elaboracion, almacenamiento, o manipulaciéon de uvas,
mostos o vinos obtenidos de superficies viticolas situadas fuera de la zona de produccion de
la D.O.

3.- NORMAS DE VENDIMIA QUE AFECTAN A LOS VITICULTORES.

1°.- Todos los viticultores que entreguen uva a una bodega elaboradora acogida a esta
D.O., deberan tener previamente inscritos sus viiedos en el Registro de Vifas del Consejo
Regulador y disponer de la “TARJETA ELECTRONICA DE VITICULTOR” correspondiente,
documento obligatorio para la entrega de uva en Bodega. IMPORTANTE: Si se hubiera
recibido la tarjeta y se quisiera modificar, sera OBLIGATORIO traerla para su modificacion,
evitando duplicidad de tarjetas.
Al entregar la uva en bodega debera presentar obligatoriamente la TARJETA ELECTRONICA al
veedor, expedida en la Oficina del Consejo Regulador previo pago de la tasa establecida
para la campafna 2016. Para cada partida de uva se anotara la pesada y se restara de los
maximos autorizados. Excepcionalmente el Consejo puede habilitar un albaran donde se
detallara el nombre del viticultor, nimero de tarjeta, niumero de parcela y poligono,
municipio al que pertenece y kilos de uva de la variedad que corresponda. Este albaran se
expedira por triplicado ejemplar: el original, para el Consejo Regulador y dos matrices, una
para la bodega y otra para el viticultor, siempre en presencia de personal habilitado del
Organo de Control adscrito al Consejo Regulador.
La Tarjeta electronica de Viticultor es de uso exclusivo de su Titular, quedando
prohibida la utilizaciéon de la misma para transacciones de uva correspondientes a otros
titulares. La utilizacion fraudulenta de la Tarjeta por otros viticultores dara lugar a la
retirada de las mismas y a la apertura de un expediente sancionador al titular de la tarjeta

utilizada, y si procede al que ha utilizado la tarjeta de modo fraudulento.

2°.- Todos los viticultores que tengan inscritos vifledos en la D.O. TORO, tienen la obligacién
de pesar todas las uvas procedentes de sus vifiedos inscritos . Las basculas utilizadas
para el pesaje deberan estar correctamente calibradas. Presentara a la bodega la Tarjeta
Inteligente en cada pesada, siempre que sea para una bodega acogida a la D.O. TORO.

3°.- No se permite la mezcla de variedades, excepto para destino de uvas para vino
rosado, que tendra que ser notificado antes de ser pesada en bascula.



4°.- Todos los remolques de transporte de la uva, excepto las baneras de acero
inoxidable, deberan estar pintados con pinturas alimentarias (resinas epoxidicas, aplicadas
al menos 10 dias antes de la vendimia), de no ser asi deberan obligatoriamente llevar lonas,
o bien la vendimia se realizara en cajas de plastico. Evitar la realizacion de prensados o
pisados de las uvas en el remolque con el fin de aumentar la capacidad de transporte.

5°.- La uva, una vez recolectada, debera ser trasladada lo antes posible a la bodega.

6°.- En cualquier momento, los veedores podran visitar la parcela que se esta
vendimiando y solicitar al viticultor los registros de autocontrol.
7°. Es obligacion del viticultor notificar al Consejo Regulador el exceso de produccion de las
parcelas en las que prevea que se van a superar los rendimientos maximos, para que la uva
se destine a un nivel de calidad inferior al de Denominacion de Origen, con anterioridad al
comienzo de vendimia de esa parcela.
Se autoriza el aclareo de racimos en el vinedo inscrito hasta el 1 de septiembre de 2016 ,
salvo condiciones climaticas andmalas y previo informe técnico de los servicios de control
del CRDO Toro.

8.- Si, por motivos climatologicos, fitosanitarios o por incidencias de cultivo, parte de la
parcela o parcelas viticolas no reunieran las condiciones exigidas por el reglamento, el
viticultor solicitara su descalificacion al organo de control, quedando obligado, ademas, a
realizar las comunicaciones al drgano de gestion.

9.- Considerando las caracteristicas de cada campana, esta facultado este Consejo
Regulador para establecer normas de calidad en la materia prima en lo referente al grado
probable, estado sanitario, color, acidez, etc, al objeto de obtener vinos de la maxima
calidad.

10.- En campo, en el caso de que las parcelas estén afectadas en un 30% o mas de Mildiu,
Oidio, podredumbre o cualquier alteracion perjudicial para la elaboracion de los vinos
acogidos seran descalificados. Si el tanto por cierto no estuviera claro, los técnicos del

Consejo Regulador realizaran muestras:

e En el caso de vifiedos en vaso, se recorrera la parcela en diagonal recogiendo los
racimos de forma aleatoria en la zona afectada de modo que la muestra sea
representativa en cepas que no sean seguidas, contando un nimero de racimos de 10
cepas al azar.



e En el caso de vinedo en espaldera, se recorreran dos lineos de forma aleatoria en la
zona afectada contando el niUmero de racimos en 10 cepas al azar, en cepas que no
sean seguidas. Dependiendo del niUmero de racimos afectados que se hayan contado,
se calcula el %, que si es superior al 30% la parcela quedara descalificada para la
elaboracion de vinos de la Denominacién de Origen. Se podra recoger y elaborar
siempre que esté claramente separada en la recoleccion, elaboracion y situacion en la
bodega para la elaboracion de vinos no acogidos.

La uva procedente de parcelas descalificadas se descargara y elaborara de manera
separada del resto, debiendo almacenarse en un depoésito independiente vy
correctamente identificado.

4.- NORMAS DE VENDIMIA QUE AFECTAN A LAS BODEGAS.

1°.- Las bodegas deberan comunicar por escrito al Consejo Regulador a través de correo
electronico (consejo@dotoro.es) o por fax 980693201,la fecha de inicio de la vendimia, CON
UNA ANTELACION MINIMA DE 24 HORAS. En el caso de vendimia nocturna se indicara la

hora aproximada de inicio.

Asi mismo, sera obligatorio que todas las bodegas adjunten a la anterior
comunicacion, el horario de entrada de uva y responsable de la misma, si éste varia por
algiin motivo, se debera comunicar con suficiente antelacion.

2°.- Toda partida de uva descargada en la bodega debe estar justificada con la
Tarjeta Electrénica de Viticultor. No se permitira, bajo ningiin concepto, la descarga de una
partida de la que no se conozca el propietario.

3°.- Todas las partidas o lotes unitarios de vendimia tendran que ser pesados y
tarados en la bascula, bien del término municipal o de la bodega donde se descargue la uva.
Las basculas utilizadas para el pesaje deberan estar correctamente calibradas.

4°.- Se anotara obligatoriamente el grado de alcohol probable de aquellas partidas
de uva que se entreguen en una bodega elaboradora. Como norma general, la toma de grado
se realizara antes de descargar la uva en tolva. En caso de que la bodega o/y el viticultor
deseen que la toma de grado se realice una vez descargada la uva, si ésta no alcanzara el
grado minimo exigido, la partida de uva afectada quedara descalificada, debiendo
elaborarse separadamente de los vinos que puedan tener derecho a Denominacion de
Origen. Quienes deseen acogerse a ésta posibilidad, deberan esperar a que se procesen
independientemente cada una de las partidas de uva descargadas en tolva. Se considera un
margen de error del aparato de +/- 0,2 grados.

Se tomara solamente una segunda muestra de grado en el caso de que la primera sea
inferior al limite minimo exigido (10,5° Beaume) y, siempre y cuando, lo solicite el viticultor
o/y la bodega afectados. Se considerara resultado valido el obtenido de ésta segunda y
altima muestra.


mailto:consejo@dotoro.es

LA TOMA DEL GRADO PROBABLE SE REALIZA CON LA EXCLUSIVA FINALIDAD DE
CONTROLAR LA APTITUD O NO DE LA UVA ENTREGADA, PARA GARANTIZAR EL
CUMPLIMIENTO DE LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 7 DEL REGLAMENTO DE LA
DENOMINACION DE ORIGEN TORO Y DE SU CONSEJO REGULADOR.

5°- La bodega no admitira para vinos con DO uvas en mal estado o bien con falta de madurez
que repercutira en el deterioro de la calidad del vino. No se admitiran uvas agraces (de
segunda floracion), uvas alteradas por la afeccion de enfermedades criptogamicas (Mildiu,
Oidio, Botrytis, etc.) ni uvas con danos producidos por agentes meteorologicos (granizo,
etc.) produciéndose su descalificacion. Cuando la uva que se descargue en una bodega se
encuentre afectada en un 30% o mas por Oidio, Mildiu, podredumbre o cualquier otra
alteracion perjudicial para la elaboracion de vinos acogidos, LA RECEPCION Y LA
ELABORACION SE REALIZARA SEPARADA DE LA UVA SANA Y CON DESTINO A VINOS NO
ACOGIDOS. La comprobacion del estado sanitario de la uva se realizara mediante el
siguiente procedimiento:

Se trazara de modo aleatorio un cuadrado en superficie de 50X50 centimetros sobre la
superficie de las uvas en el medio de transporte que se esté utilizando y se calculara,
contando en 10 racimos escogidos al azar, el tanto por ciento de racimos afectados. Si se
supera el 30%, se descalificara toda la partida. Es decir, bastara con dos racimos afectados
en una quinta parte, para descalificar la partida. Si se tratase de un aro de 70 centimetros
de diametro se deberia de contar 15 racimos y bastaria con que tres racimos se vieran
afectados en una quinta parte para descalificar la partida.

6°.- La uva vendimiada en una jornada debera ser descargada y molturada en el lagar
de la bodega durante ese mismo dia. Aquellas partidas de uva que se almacenen durante la
noche para que sean elaboradas en la siguiente jornada no seran aptas para la elaboracién
de vino acogido a la D.O. TORO, salvo que la elaboracion sea una criomaceracion o en el
caso que la Bodega disponga de las instalaciones adecuadas para mantener las uvas durante
el tiempo que necesite, a una temperatura inferior a 10° C, hasta su molturacion. No sera
posible esta opcion para vendimia mecanizada o a granel.

7°.- Las bodegas deberan rellenar diariamente y por duplicado un listado en el que se
recojan todas las partidas de uva descargada en la bodega, en el que figuren ademas los
datos siguientes: fecha y hora de la descarga, nombre del viticultor y su nimero de tarjeta,
poligono, parcela del que proviene la uva, variedad, kilos entregados con el ticket
correspondiente, grado alcoholico probable y depésito o depodsitos de destino, productos
anadidos.

Segun el articulo 43.3 del Decreto 51/2006 “Cada bodega es responsable de sus
entradas de uva, por consiguiente, si en el control se comprobase que determinada
partida de uva no es apta para la elaboracion de vino protegido, el 6rgano de control
procedera a la descalificacion del depodsito o depédsitos donde esté almacenado el mosto
o el vino procedente total o parcialmente de dichas uvas, sin perjuicio de las sanciones a



que hubiera lugar”. La bodega debera conservar un ejemplar de este listado hasta la
finalizacion de la vendimia.

8°- Todas las bodegas que deseen recoger uvas procedentes de vinedos no inscritos en el
Registro de Vinas del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen “TORO, pero
identificada su poligono, parcela y termino municipal, y que corresponda a términos
municipales de la DO TORO, deberan presentar por escrito al Consejo Regulador solicitud de
autorizacion para realizar esta entrada de uva, cuyo destino no podra ser nunca para DO.

9°- Si se precisa la entrada en bodega de uvas que cumplan alguno de los puntos que a
continuacion se detallan, la bodega fijara un dia concreto para recibirla, notificando por
escrito, con un margen minimo de 24 horas de antelacion, al Consejo Regulador de esta
operacion, debiendo detallarse su destino en la declaracion de produccion de 30 de
Noviembre 2016. Uvas procedentes de parcelas con exceso de produccion segin el
Reglamento de la Denominacion de Origen “TORO”.

o Uvas afectadas por enfermedades, pedrisco, falta de maduracion o mezcla.

o Uvas que incumplan la normativa vigente.

5.- ACTUACION DE LOS VEEDORES Y CONTROLES DE VENDIMIA.

1°- Los veedores encargados del control de la vendimia 2016 llevaran a cabo diariamente o
segln ritmo de trabajo, un control de vendimia a cada bodega, en la medida de lo posible
coincidiendo con una descarga de uva, para lo cual el veedor y la bodega intentaran ponerse
de acuerdo (se recuerda que la bodega esta obligada en todo momento a colaborar en las
inspecciones).Durante dicho control o inspeccion de vendimia el veedor realizara una serie
de comprobaciones con objeto de verificar que la bodega esta cumpliendo las presentes
Normas de Vendimia, asi como el resto de condiciones establecidas en el Reglamento de la
D.O. con relacién a la vendimia, y levantara un acta que sera firmado por el propio veedor y
por el representante de la bodega, que podra formular alegaciones. El veedor dejara al
representante de la bodega un ejemplar firmado de dicha acta o bien se lo enviara
posteriormente. En caso de discrepancia sobre el estado de la uva, el viticultor tiene
derecho a la toma de muestras en presencia del veedor, conforme a la Normativa vigente.

Asi mismo, durante la visita a la bodega, esta debera entregar el veedor un ejemplar del
listado de partidas de uva descargada en la bodega anteriormente mencionado, desde la

ultima visita del veedor (la cual habra tenido lugar normalmente el dia anterior).



